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. Bu onayhh teknik sartname, yayim

tarihinden itibaren yiiriirliige girer.

.Bu onayli teknik  sartnamenin

yiirtirliikten kaldiriima tarihil!:
31 Aralik 2026

. Bu onayl teknik sartname {izerinde,

degisiklik yapilamaz.

. Kasim 2016 tarihli ve TEK.H.:06-90F

numaralt Yogurt Teknik Sartnamesi
ytiriirliikkten kaldirilmistir.

. Bu onayl teknik sartname, kapak d4hil

toplam 9 (dokuz) sayfadan ibarettir.
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1. KONU

Bu teknik sartname, MSB ihtiyaci i¢in satin alinacak Yogurt teknik 6zelliklerini,
denetim ve muayene metotlarini ve ilgili diger hususlar1 konu alir.

2. GENEL HUSUSLAR

2.1. Tanimlar

2.1.1. Gergek Dolum Miktar1: Hazir Ambalajli Mamullerin Agirlik ve Hacim Esasina
Gore Net Miktar Tespitine Dair Yonetmelik’te tammlandig: gibidir.

2.1.2. Hazir Ambalajli Gida: Tirk Gida Kodeksi Gida Etiketleme ve Tiiketicileri
Bilgilendirme Y6netmeligi’nde tanimlandig: gibidir.

2.1.3. Nominal Dolum Miktari: Hazir Ambalajli Mamullerin Agirhik ve Hacim Esasina
Gore Net Miktar Tespitine Dair Yonetmelik’te tanimlandig: gibidir.

2.1.4. Yabanci Madde: Cesidine gore yogurt (sade) veya siizme yogurt disindaki gozle
goriilebilir her tiirlii maddedir.

2.1.5. Yogurt (Sade): Tirk Gida Kodeksi Fermente Siit Uriinleri Tebligi’nde, “Yogurt”
taniminda tamimlandig: gibidir.

%.1.6. Teknik sartnamede tanimi yapilmayan hususlar, Tiirk Gida Kodeksi Fermente Siit
Uriinleri Tebligi ve Nisan 2006 tarihli TS 1330°da tanimlandig: gibidir.

2.2, Kisaltmalar

2.2.1. Yogurt: Yogurt (Sade) ve Siizme Yogurt

22.2. Yonetmelik: Hazir Ambalajli Mamullerin Agirlik ve Hacim Esasina Gore Net
Miktar Tespitine Dair Y6netmelik

23. Kapsam

2.3.1. Bu teknik sartname, yogurt (sade) ve siizme yogurdu kapsar.

2.3.2. Bu teknik sartname, sekerli, meyveli, aromali, prebiyotik ve probiyotik yogurtlar
ile torba yogurdu, kis yogurdu, labneh, tuzlu yogurt ve kurut gibi fermente siit iiriinlerini
kapsamaz.

24, Siniflandirma

24.1. Cegsitler

2.4.1.1. Cesit-1: Yogurt (Sade)

2.4.1.2. Cesit-2: Siizme Yogurt

2.4.2. Cesit-1 Yogurt Tipleri

24.2.1. Tip-1: Tam Yagh Yogurt

24.2.2. Tip-2: Yarim Yagli Yogurt

2.4.2.3. Tip-3: Yagsiz Yogurt

3. ISTEK VE OZELLIKLER

3.1. Genel istekler

3.1.1. Satin almacak yogurt cesidi, tipi (Cesit-1 yogurtlar igin) ve gramaji, ihale
dokiimaninda belirtildigi gibi olacaktir.

3.1.2. Yogurt, Tirk Gida Kodeksi Yonetmeligi ve Tiirk Gida Kodeksi Fermente Siit

Uriinleri Tebligi’nde yer alan ve bu teknik sartnamede belirtilmeyen hususlara uygun olacaktir.
Bu husus, yiiklenici tarafindan gida ireticisinin yazili beyanina dayali olarak ua,yenelerde
Muayene ve Kabul Komisyonuna yazili olarak taahhiit edilecektir. ;
3.1.3. Kalite giivence ve iiriin kalite belgeleri ile ilgili hususlgfs
MSB Mal Alimlan Kalite Giivence Hizmetleri Yonergesi’nde yer alan esgf
dokiimaninda belirtildigi gibi olacaktir.
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3.1.4. Kodlandirma islemi, yiiriirliikte olan MSB Milli Kodlandirma Hizmetleri
Yonergesi esaslarina gore yapilacaktir.

3.2. Teknik Istekler

3.2.1. Duyusal ve Fiziksel Ozellikler

3.2.1.1. Kendine has tatta olacak, yabanci tat igermeyecektir.

3.2.1.2. Kendine has kokuda olacak, yabanci koku igermeyecektir.

3.2.1.3. Kendine has yapida olacaktir.

3.2.14. Ambalaji agildiginda yogurdun iist kismini Orten sari-yesilimsi renkte bir sivi
(serum) bulunmayacaktir.

3.2.1.5. Yabanci madde bulunmayacaktir.

3.2.2. Kimyasal Ozellikler

3.2.2.1. Cesit-1 Yogurt Kimyasal Ozellikleri

3.2.2.1.1. Siit proteini miktari, Tiirk Gida Kodeksi Fermente Siit Uriinleri Tebligi’nin

EK-2’sinde, yogurt i¢in belirtilen limitlere uygun olacaktir.

3.2.2.1.2. Yag miktar, tipine gore Tirk Gida Kodeksi Fermente Siit Uriinleri Tebligi’nin
EK-1’inde, yogurt i¢in belirtilen limitlere uygun olacaktir.

3.2.2.1.3. Titrasyon asitligi (laktik asit cinsinden) miktari, Tiirk Gida Kodeksi Fermente Siit
Uriinleri Tebligi’nin EK-2’sinde, yogurt igin belirtilen limitlere uygun olacaktir.

3.2.2.1.4. Peroksidaz testi sonucu, tipine gére Ekim 2015 tarihli TS 1330/T2°de, Cizelge 1’e
uygun olacaktir.

3.2.2.1.5. Jelatin bulunmayacaktir.

3.2.2.1.6. Nisasta ve/veya nisastali maddeler bulunmayacaktir.

3.2.2.1.7. Bitkisel yag bulunmayacaktir.

3.2.2.1.8. Karboksimetil seliiloz (CMC) bulunmayacaktir.

3.2.2.2. Cesit-2 Yogurt Kimyasal Ozellikleri

3.2.2.2.1. Siit proteini miktar:, Tiirk Gida Kodeksi Fermente Siit Uriinleri Tebligi’nde yer
alan “Konsantre fermente siit {irlinleri” taniminda, stizme yogurt i¢in belirtilen limitlere uygun
olacaktir.

3.2.2.2.2. Yag miktar1, Tiirk Gida Kodeksi Fermente Siit Uriinleri Tebligi’nin EK-2sinde,
fermente siit {irlinii i¢in belirtilen limitlere uygun olacaktir.

3.2.2.2.3. Titrasyon asitligi (laktik asit cinsinden) miktari, Tiirk Gida Kodeksi Fermente Siit
Urtinleri Tebligi’nin EK-2’sinde, fermente siit {iriinii igin belirtilen limitlere uygun olacaktir.

3.2.2.24. Peroksidaz testi sonucu, negatif olacaktir.

3.2.2.2.5. Jelatin bulunmayacaktir.

3.2.2.2.6. Nigasta ve/veya nisastali maddeler bulunmayacaktir.
3.2.2.2.7. Bitkisel yag bulunmayacaktir.

3.2.2.2.8. Karboksimetil seliiloz (CMC) bulunmayacaktir.
3.23. Mikrobiyolojik Ozellikler

3.2.3.1. E.coli sayisi, Tirk Gida Kodeksi Mikrobiyolojik Kriterler Yo6netmeligi’nde,
fermente siit iiriinleri i¢in belirtilen limitlere uygun olacaktir.

3.23.2. Toplam spesifik mikroorganizma sayisi, Tirk Gida Kodeksi Fermente Siit
Uriinleri Tebligi’nin EK-2’sinde, ¢esidine gore, yogurt (Cesit-1 yogurt 1g:m)« an femrente stit
tirtinii (Cesit-2 yogurt i¢in) igin belirtilen limitlere uygun olacaktir. R P
3.2.3.3. Koliform bakteri sayisi, Tiirk Gida Kodeksi Fermente S{
EK-3’linde, yogurt ve diger fermente siit iiriinleri igin belirtilen limitlere 4
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3.2.34. Maya sayisi, Tiirk Gida Kodeksi Fermente Siit Uriinleri Tebligi’nin EK-3’iinde,
yogurt ve diger fermente siit tirtinleri igin belirtilen limitlere uygun olacaktir.

3.2.3.5. Kiif sayisi, Tirk Gida Kodeksi Fermente Siit Urtinleri Tebligi’nin EK-3’iinde,
yogurt ve diger fermente siit iirtinleri igin belirtilen limitlere uygun olacaktir.

3.3. Ambalajlama ve Etiketleme Istekleri

3.3.1. Gida ile temas eden ambalaj malzemesi, gidalarda kullanilabilir olacaktir. Bu

husus, yiiklenici tarafindan gida iireticisinin yazili beyanina dayali olarak muayenelerde Muayene
ve Kabul Komisyonuna yazili olarak taahhiit edilecektir.

3.3.2. Hazir ambalajli gidanin nominal dolum miktarimin Yonetmelik kapsaminda
olmasi halinde; ger¢cek dolum miktarlarinin kontrol sonucu, Yonetmelik’te belirtilen esaslar
dahilinde kabul edilebilir olacaktir (hazir ambalajli gidanin nominal dolum miktarinin
Yonetmelik kapsaminda olmamasi halinde, bu istege bakilmayacaktir).

3.3.3. Hazir ambalajli gidanin nominal dolum miktarinin Yonetmelik kapsaminda
olmas: halinde; gergek dolum miktarlarinin ortalamasi, nominal dolum miktarindan az
olmayacaktir (hazir ambalajli gidanin nominal dolum miktarinin Yonetmelik kapsaminda
olmamast halinde, bu istege bakilmayacaktir).

3.34. Etiket bilgileri, Tirk Gida Kodeksi“Glda Etiketleme ve Tiiketicileri Bilgilendirme
Yonetmeligi ve Tirk Gida Kodeksi Fermente Siit Uriinleri Tebligi hiikiimlerine uygun olacaktr.
3.3.5. Gida ile temas eden ambalajlar, kapatilmig olacaktir.

3.3.6. Gida ile temas eden ambalajlar, bombaj yapmis olmayacaktir.

3.3.7. Gida ile temas eden ambalajlarda, akma ve/veya sizma olmayacaktr.

3.3.8. Ambalajlama ve etiketleme ile ilgili diger hususlar, ihale dokiimaninda
belirtildigi gibi olacaktir.

4. DENETIM VE MUAYENELER iCIN NUMUNE ALMA

4.1. Denetim ve Muayeneler i¢in numune alma islemi, yiiriirlikkte olan TSK Mal
Alimlari Denetim, Muayene ve Kabul Islemleri Yonergesi esaslarina gore yapilacaktir.

4.2. Cesidi, Cesit-1 yogurtlar igin tipi, ambalaji, ambalaj agirlig1, son tiiketim tarihi

veya tavsiye edilen tiiketim tarihi, parti veya seri numarasi ayni olan ve bir defada muayeneye
sunulan yogurtlar, bir parti sayilacaktir.

4.3. Denetim ve muayeneler i¢in alinacak numune miktar: (gergek dolum miktarlar1 ve
gergek dolum miktarlarinin ortalamasi muayenesi harig), laboratuvar muayenesinin yaptirilacag:
teslimatlarda Cizelge-1’de, laboratuvar muayenesinin yaptirilmayacag: teslimatlarda ise
Cizelge-2’de belirtildigi gibi olacaktir.

44. Numune alma esaslan (gergek dolum miktarlar1 ve gergek dolum miktarlarinin
ortalamas1 muayenesi harig), Nisan 2009 tarihli TS EN ISO 707°de belirtildigi gibi olacaktir.

4.5. Gergek dolum miktarlar1 muayenesi i¢in numune alma islemi, parti biiyiikliitine
gore Yonetmelik’te tahribatsiz muayene igin belirlenen esaslara gore yapilacaktir.

4.6. Gergek dolum miktarlarnin ortalamas: muayenesi i¢in numune alma islemi, parti
bitytikliigiine gore Yonetmelik’te tahribatsiz muayene igin belirlenen esaslara gére yapilacaktir.

5. DENETIM VE MUAYENE
5.1. Genel Hususlar

5.1.1. Denetim ve muayeneler, yiiriirliikkte olan TSK Mal Alimlar Denetlm Muayene ve
Kabul Islemleri Yonergesi esaslarina gore yapilacaktir. &
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5.1.2. Yiiklenici tarafindan karsilanan ve muayenelerde kullanilacak tiim cihaz ve 6lgii
aletlerinin kalibrasyonlarinin yapildigina dair kalibrasyonu yapan akredite firma/kurum veya
kurulusun verdigi muayene esnasinda gegerliligi bulunan belge/sertifika, muayeneler sirasinda
Muayene ve Kabul Komisyonuna ibraz edilecektir.

5.1.3. Kimyasal ve mikrobiyolojik ozelliklerin muayenesinin; Muayene ve Kabul
Komisyonunca her ay en az 1 (bir) defa olacak sekilde, Muayene ve Kabul Komisyonunca
belirtilen zamanlarda yaptirilacagi hususu ihale dokiimaninda belirtilecektir.

5.2 Denetim ve Muayene Metotlan

5.2.1. Fiziksel Muayene

5.2.1.1. Duyusal Muayene: Gozle ve elle incelenerek, tadilarak ve koklanarak yapilacaktir.
5.2.1.2. Yabanci Madde Aranmasi: Gozle ve elle incelenerek yapilacaktir.

5.2.1.3. Ambalaj Muayenesi: Gozle ve elle incelenerek ve ayrica etiketlerin etiketleme ve

isaretleme ile ilgili 6zellikleri igerip igermedikleri kontrol edilerek yapilacaktir.

5.2.1.3.1. Gergek Dolum Miktarlarmin Tayini: Yonetmelik’te “Hazir Ambalajli Mamullerin
Gergek Dolum Miktarlarinin Kontrolii” baghg: altinda belirtilen esaslar dahilinde tahribatsiz
muayene metoduna gore yapilacaktir (tayinde gerekli olan “ambalaj darasi”, en fazla 20 (yirmi)
adet olmak iizere duyusal muayenede agilan hazir ambalajlarin daralarinin ortalamas: alinarak
hesaplanacaktir).

5.2.1.3.2. Gergek Dolum Miktarlarimin  Ortalamasi1 Tayini: Yonetmelik’te “Bir parti
olusturan her bir hazir ambalajli mamullerin ortalama gergek dolum miktarlarinin kontrolii”
bashg altinda belirtilen esaslar déhilinde tahribatsiz muayene metoduna gére yapilacaktir.

5.2.2. Laboratuvar Muayenesi

5.2.2.1. Kimyasal Muayene

5.2.2.1.1. Siit Proteini Miktar1 Tayini: Nisan 2006 tarihli TS 1330°da “Protein tayini” bashg:
altinda belirtilen metoda gore yapilacaktir.

5.2.2.1.2. Yag Miktan: Tayini: Nisan 2006 tarihli TS 1330’a gore yapilacaktir.

5.2.2.1.3. Titrasyon Asitligi (Laktik Asit Cinsinden) Miktarn Tayini: Nisan 2006 tarihli
TS 1330’da “Titre edilebilir asitlik tayini” baghg: altinda belirtilen metoda gére yapilacaktir.

5.2.2.14. Peroksidaz Testi: Nisan 2006 tarihli TS 1330’a gore yapilacaktir.
5.2.2.1.5. Jelatin Aranmasi: Ekim 2015 tarihli TS 1330/T2’ye gore yapilacaktir.

5.2.2.1.6. Nisasta ve/veya Nigastal: Madde Aranmasi: Ekim 2015 tarihli TS 1330/T2’ye gore
yapilacaktir.

5.2.2.1.7. Bitkisel Yag Aranmasi: Ekim 1989 tarihli TS 7503’e gore yapilacaktir.
5.2.2.1.8. Karboksimetil Seliilloz (CMC) Aranmasi: Ek-1°deki metoda gére yapilacaktir.
5.2.2.2. Mikrobiyolojk Muayene

5.2.2.2.1. E.coli Sayimi: Ekim 2015 tarihli TS EN ISO 16649-3’¢ gore yapilacaktir.

5.2.2.2.2. Toplam Spesifik Mikroorganizma Sayimi: Subat 2004 tarihli TS ISO 7889’a gore
yapilacaktir.

5.2.2.2.3. Koliform Bakteri Sayimi: Nisan 2010 tarihli TS ISO 4831’¢ gore yapilacaktir.
5.2.2.24. Maya Sayimi: Ekim 2015 tarihli TS ISO 6611°e gore yapilacaktir.
5.2.2.2.5. Kiif Sayimi: Ekim 2015 tarihli TS ISO 6611°e gore yapilacaktir.

5.2.2.3. Analizler, yukarida belirtilen metotlar kullanilarak veyg.-=ssakirometre/
spektrofotometre, ICP spektrofotometre, Atomik Absorpsiyon, Gaz Kroma , & JILL veya
teknolojik gelismelerin paralelinde gelistirilen diger cihazlar kullanilarak ¢ i fi)
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6. YARARLANILAN KAYNAKLAR

6.1. Teknik sartnamede yer alan atif yapilan dokiiman.

6.2. MSB’nin Kasim 2016 tarihli ve TEK.H.:06-90F sayil1 Yogurt Teknik Sartnamesi.
6.3. Subat 1999 tarihli ve TS 1330 numarah Yogurt Tiirk Standardu.

6.4. MSU’niin 25 Ocak 2021 tarihli ve 38191877-952.03.11-E.43809 sayih yazis1.

7. EKLER

Cizelge-1: Laboratuvar muayenesinin yaptirilacag: teslimatlarda denetim ve muayeneler igin
alinacak numune miktan gizelgesi.

Partideki Ambalaj Sayisi Partiden Alinacak Numune Sayisi
(Parti Biiyiikligii) (Ambalaj Adedi)
A) Ambalaj agirhig 1 (bir) kg’dan biiyitk ambalajlar icin
450 (dort yiiz elli) ve daha az 5 (bes)
451 (dort yiiz elli bir) - 600 (alt1 yiiz) 6 (alt1)
601 (alt1 yiiz bir) - 2.000 (iki bin) 13 (on iig)
2.001 (iki bin bir) - 7.200 (yedi bin iki yiiz) 21 (yirmi bir)
7.201 (yedi bin iki yiiz bir) - 15.000 (on bes bin) 29 (yirmi dokuz)
B) Ambalaj agirhg 1 (bir) kg ve 1 (bir) kg’dan kiiciik ambalajlar icin
1.600 (bin alt1 yiiz) ve daha az 5 (bes)
1.601 (bin alt1 yiiz bir) - 2.400 (iki bin dort yiiz) 6 (alt1)
2.401 (iki bin dért yiiz bir) - 15.000 (on bes bin) 13 (on iig)
15.001 (on bes bin bir) - 24.000 (yirmi dort bin) 21 (yirmi bir)
24.001 (yirmi dort bin bir) - 42.000 (kirk iki bin) 29 (yirmi dokuz)

Cizelge-2: Laboratuvar muayenesinin yaptirilmayacag teslimatlarda denetim ve muayeneler igin
alinacak numune miktar gizelgesi.

Partideki Ambalaj Sayis1 Partiden Alinacak Numune Sayisi
(Parti Bityiikliigii) (Ambalaj Adedi)
A) Ambalaj agirhg 1 (bir) kg’dan biiyiik ambalajlar icin
100 (yiiz) ve daha az 2 (iki)
101 (ytiz bir) - 200 (iki yiiz) 3 (iig)
201 (iki yiiz bir) - 450 (dort yiiz elli) 5 (bes)
451 (dort yiiz elli bir) - 600 (alt1 yiiz) 6 (alt1)
601 (alt1 yiiz bir) - 2.000 (iki bin) 13 (on i)
2.001 (iki bin bir) - 7.200 (yedi bin iki yiiz) 21 (yirmi bir)
7.201 (yedi bin iki yiiz bir) - 15.000 (on bes bin) 29 (yirmi dokuz)
B) Ambalaj agirhg 1 (bir) kg ve 1 (bir) kg’dan kiiciik ambalajlar i¢in
100 (yiiz) ve daha az 2 (iki)
101 (yiiz bir) - 400 (dort yiiz) 3 (iig)
401 (dért yiiz bir) - 1.600 (bin alt1 yiiz) 5 (bes)
1.601 (bin alt1 yiiz bir) - 2.400 (iki bin dort yiiz) 6 (alt1)
2.401 (iki bin dort yiiz bir) - 15.000 (on bes bin) 13 (on iig)
15.001 (on bes bin bir) - 24.000 (yirmi dort bin) 21 (yirmi bir)
24.001 (yirmi dort bin bir) - 42.000 (kirk iki bin) 29 (yirmi dokuz)
i
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Ek-1
YOGURTTA KARBOKSIMETIL SELULOZ (CMC) ARANMASI

1. Prensip

1.1.  Siit ve siit iiriinlerinde bulunan karboksimetil selillozun siilfiirik asitle muamele
edilmesiyle olusan glikolik asidin 2,7-Dihidroksinaftalin ile verdigi renk reaksiyonu esasina
dayanir.

2. Alet Ekipman ve Asesuarlar

2.1. Hassas terazi

2.2.  Mantolu 1sitic1

2.3.  Geri sogutucu

2.4.  Santrifiij (3.500 (ii¢ bin bes yiiz) - 4.000 (dort bin) devirde ¢alisan)

2.5.  Santrifiyj tiipleri (15 (on bes) veya 50 (elli) ml’lik)

2.6. 250 (iki yliz elli) ml’lik silifli balon

2.7.  Genel laboratuvar arag ve geregleri

3. Reaktifler ve Cozeltilerin Hazirlanmasi

3.1. Reaktifler

3.1.1. Sodyum hidroksit (NaOH), % 97 (doksan yedi)’lik

3.1.2. Siilfiirik asit (H2SO4), % 98 (doksan sekiz)’lik

3.1.3. Bakir siilfat (CuSQO4.5H20)

3.1.4. 2,7-Dihidroksinaftalin

3.1.5. Karboksimetilseliiloz

3.1.6. Aktif kémiir

3.2. Cozeltilerin Hazirlanmasi

3.2.1. % 0,1 (sifir virgiil bir) 2,7-Dehidroksinaftalin Cézeltisinin Hazirlanmasi: 0,1 (sifir virgiil
bir) g 2,7-Dihidroksinaftalin 100 (yiiz) ml’lik 6lgiilii balona tartilir ve derisik siilfiirik asit ile
¢oziilerek ¢izgisine tamamlanir. Karanlikta saklanir.

3.2.2. % 10 (on)’luk Sodyum Hidroksit Cozeltisinin Hazirlanmasi: 50 (elli) g sodyum hidroksit
tartilir, ¢6ziindiiriiliir ve 500 (bes yiiz) ml’lik olgiilii balonun ¢izgisine tamamlanir.

3.2.3. % 50 (elli)’lik Siilfuirik Asit Cozeltisinin Hazirlanmasi: 40,04 (kirk virgiil sifir dort) ml
derisik siilfuirik asit alinarak 100 (yliz) ml’lik &lgiilii balona aktarilir ve hacim ¢izgisine kadar saf
su ile tamamlanir.

3.2.4. % 0,5 (sifir virgiil bes)’lik CMC Standart Cozeltisi Hazirlanmasi: 0,5 (sifir virgiil bes) g
CMC tartilir, siitle 100 (ytiz) mI’lik 6lgiilii balona aktarilir ve siitle ¢izgisine kadar tamamlanur.

3.2.5. % 2 (iki)’lik Bakir Siilfat (CuSOs) Cozeltisi Hazirlanmasi: 2 (iki) g bakar siilfat 100 (yiiz)
ml’lik 6lg¢iilii balona aktarilir, saf suda ¢6ziiliir ve ¢izgisine kadar tamamlanir.

4. Metot
4.1.  Ornegin Muhafazas

4.1.1. Numuneler miimkiinse ayn1 giin analize alinmahdir. Miimkiin degilse analize alinana
kadar buzdolabinda saklanir.

4.2.  Test Orneginin Hazirlanmasi P
4.2.1. Analizi yapilacak yogurt rnegi temiz bir kiivet veya beher igine almip/R imojénize edilir
ve oda sicakligina getirilir. o
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4.3. Deneyin Yapilis

4.3.1. Yogurt numunesinden 5 (bes) g santriiij tiipiine tartilir ve tizerine 10 (on) ml saf su
eklenir.

4.3.2. 4000 (dort bin) devirde 5 (bes) dakika santrifiij edilir.

4.3.3. 2 (iki) defa 10 (on)’ar ml saf su ile karigtirmak suretiyle muamele edilir ve tekrar santrifiij
edilir.

4.3.4. Sivi faz numuneden uzaklagtirilir ve numune 250 (iki yiiz elli) m1’lik silifli balona alinur.
4.3.5. Uzerine 12 (on iki) ml saf su ve 3 (ii¢) ml % 10 (on)’luk sodyum hidroksit (NaOH)
¢Ozeltisi ilave edilir.

4.3.6. lyice kangtirdiktan sonra 7 (ml) derisik stilfiirik asit (H2SO4) ilave edilir.

43.7. 1 (bir) saat geri sogutucu altinda kaynatilir. Siire sonunda ¢6zelti geri sogutucudan
cikarilir, sogutulur ve 25 (yirmi bes) ml % 50 (elli)’lik siilfiirik asit (H2SOs) ¢ozeltisi ile
sulandirilir.

4.3.8. Cozeltiyi berrak hale getirmek i¢in aktif komiir katilir ve Whatman filtre kagidinda ve
cam pamuktan siiziiliir.

4.3.9. Berrak siiziintiiden 1 (bir) ml alinir, lizerine 4 (dort) ml % 0,1 (sifir virgiil bir)’lik
2,7-Dihdroksinaftalin ¢ozeltisinden ilave edilir ve 10 (on) dakika kaynar su banyosunda tutulur.
4.3.10.Kor deney i¢in, iginde CMC bulunmayan yogurt numunesi (kér numune)” ile aym
islemler yapilir.

4.3.11. Standart CMC deneyi i¢in 5 (bes) g yogurt numunesi yerine, % 0,5 (sifir virgiil bes)’lik
CMC standart ¢ozeltisinden 5 (bes) ml alinarak santrifiij tiipiine alinir ve ilizerine 5 (bes) ml
% 2 (iki)’lik Bakir Siilfat (CuSOs) ¢ozeltisi ilave edilir. Coken kisim 4000 (dort bin) devirde 5
(bes) dakika santriftyj edilir. 2 (iki) defa 10 (on)’ar ml saf su ile karistirmak suretiyle muamele
edilir ve tekrar santrifiij edilir. Siv1 faz numuneden uzaklagtirilir. Numune 250 (iki yiiz elli)
ml’lik silifli balona alinir. Diger islemler yogurt numunesindeki gibi yapilir.

5. Sonuglarin Degerlendirilmesi

5.1.  Analizi yapilan numune; i¢erisinde CMC bulunmayan numune (kér numune) ve CMC
standard: katilmis numune ile karsilastirma yapili. CMC bulunmayan numune (kor numune)
kahverengi kirmiz: renk olusturur ve sonu¢ negatif olarak degerlendirilir. CMC standard:
katilmis numune ise mor (mavimsi kirmiz1) renk verir ve CMC varligini gosterir (pozitif sonug).

(); Kér numune olarak laboratuvar sartlarinda giivenli oldugu bilinen siitten iiretilen, CMC
icermeyen yogurt kullanilir.
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