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2022 MALİ YILI İÇİN 1’NCİ ALTI AYLIK TAZE SEBZE VE MEYVE ALIMI 
TEKNİK ŞARTNAMESİ

· Ambalajlar TSE`ye uygun olacaktır, ambalajlar taşıma süresine taze sebze ve meyveleri iyi bir durumda tutacak ve zarar vermeyecek nitelikte yeni, temiz, kuru, kokusuz, ahşap, mukavva ve diğer uygun materyalden hazırlanmış kasa, tabla, sepet vb. şekillerde olup, alıcının aksine bir isteği bulunmadıkça 80x120cm veya 100x120cm boyutlarındaki paketlerle uygun ölçülerde olmalıdır.
· Ambalajların yapımında kullanılan her çeşit malzeme ile içlerine konulacak kağıt vb. materyal yeni, temiz, kuru ve kokusuz olmalı, ürüne zarar vermemeli, bunların üzerine yazılacak yazılarda kullanılacak mürekkep, boya ve etiketlerin yapıştırılmasında kullanılan zamk toksin veya insan sağlığına zararlı olmamalıdır. 
· Basılı kâğıt kullanıldığında yazılı yüzün dışa gelmesine ve ürüne değmemesine dikkat edilmelidir. Ambalajların içinde yabancı madde bulunmamalıdır.
· Meyve ve sebzelerin üretim ve taşınmasında her türlü temizlik ve hijyen şartlarına (temiz kasa ve arabalarda taşınması, personelin sağlıklı olması, eldiven ve önlük kullanması gibi) uyulacaktır. Araç ve personelle ilgili olarak dezenfeksiyon ve portör raporları muayene komisyonunca istenecektir.
· Muayene komisyonunun isteği halinde sebze ve meyvelerin her türlü mikrobiyoloji ve hormonal analizleri müteahhit firma tarafından yapılacaktır. Muayene komisyonu belirsiz aralıklarla sebze ve meyvelerin üretim ve depolama yerlerinde takip yaparak teknik ve hijyenik şartlara uyulup uyulmadığını takip edecektir. 
· İstenilen malzemeler en geç 1 gün içerisinde mutfak iaşe ambarına teslim edilecektir.
1-DOMATES EVSAFI:
1- Piyasada mevsimine göre satılan olgun kızarmış domateslerden olacaktır. Ezik, çürük, küflü, çamurlu, ıslatılmış, ekşimiş ve tegayür etmiş olmayacaktır. 
2- Domateslerin en küçüğü 50 gramdan aşağı olmayacaktır.
3- Mevsim icabı tamamen kızarıp olgunlaşmamış domates miktarı %5’e kadar aynen alınır.
4- Nakliyeden mütevellit patlak ve ezikler (çürük, küflü, bozuk olmamak şartıyla)% 3’e kadar aynen alınır.
5- İlk ve son turfanda mevsimlerinde tamamen kızarmamış domates miktarı %10’u geçmeyecektir.
6- Domatesler temiz, sağlam sandık veya küfeler içinde getirilecektir.
2-PATATES EVSAFI:
      1-Son sene mahsulü ve piyasanın iyi cins sarı patateslerinden olacaktır.
      2-Ezik, çürük haşere yenikli, kesik, buruşuk, yumuşak, pörsük, donmuş, tagayyür etmiş, çamurlu, topraklı ıslak, filizlenmiş, hastalıklı veya filizi kırılmış olmayacaktır.
      3- Pişirildiğinde dağılmayan sarı cins patateslerinden olacaktır.
      4-Çapa yaralı patatesler %2’yi geçmeyecektir..
      5- Kusurlular hariç normal ve iyi vasıflı patatesler alınacak numunenin gramaj analizinde;
Patateslerin %50 si 80 gramdan %30 u 50 gramdan ve mütebaki %20 si 40 gramdan aşağı olmayacaktır.
3-KURU SOĞAN EVSAFI:
1- Son sene mahsulü ve piyasanın iyi cins soğanlarından olacak.
2- Ezik, çürük, kesik, bozuk, yumuşamış, pörsük, donmuş, tagayyür etmiş, çamurlu, topraklı ve ıslak olmayacaktır.
3- Soğanlar sapsız olacaktır.
4- İçleri boşalmamış olmak şartıyla filizlenmiş veya filizi kırılmış soğan miktarı %2 yi geçmeyecektir.
5- Kusurlular hariç normal ve iyi vasıftaki soğanlardan alınacak numunenin gramaj analizinde;
Soğanların %50 si 60 gramdan %30 u 40 gramdan ve mütebaki %20 si 30 gramdan aşağı olmayacaktır.
6- [bookmark: _GoBack]Çuvallar içerisinde soğan kabukları olmayacaktır. Olduğu takdirde müteahhit tarafından ayıklanacaktır. Devamlı alınır.
4-TAZE BİBER EVSAFI:
     Taze olup, çürük, ezik, pörsük olmayacak, orta boyda dolmalık olarak sivri biber lüzumuna göre alınacaktır.  Mevsiminde kırmızı süs biber alınabilir.

5-PATLICAN EVSAFI:
1- Piyasada mevsimine göre satılan iyi cins, taze, körpe ve tabii rengini almış kemer patlıcanlardan olacaktır.
2- Çürük, ezik, pörsük, kartlaşmış (Yani çekirdekleri beyazlığını ve yumuşaklığını kaybetmiş, çekirdeklerin rengi sararmış ve sertleşmiş ) kırağı çalmış, ham, acı, gün vurmuş olmayacaktır.
3- Patlıcanlar orta büyüklükte olacak ve küçük olmayacaktır.
4- Yeşil renkli patlıcanlar alınmayacaktır.
5- Patlıcanlar en aşağı 150 gr. olacaktır.
6- SARIMSAK EVSAFI :
    Yeni mahsul olup yaprakları kesilmiş çürük, ezik olmayacak. Piyasada bulunduğu müddetçe alınır. 
7-LİMON EVSAFI:
1- Piyasada mevsimine göre satılan iyi cins kemale ermiş sulu limonlardan olacaktır. 
2- Yeşil, ezik, çürük, kurumuş, donmuş, don çalığı, çok yumuşak, tegayür etmiş tabii özelliklerini kaybetmiş kalın kabuklu olanlar alınmayacaktır.(devamlı olarak)
3- Beher limon 50 gr.dan aşağı gelmeyecektir.
8-HAVUÇ EVSAFI:
1- Piyasada satılan iyi cins ve taze havuçlardan olacaktır.
2- Ezik, çürük, donmuş, pörsümüş, parçalanmış, kurtlu, kurt yenikli, kararmış buruşmuş kartlaşmış, bayat, ıslak, çamurlu, ve topraklı olmayacaktır.
3- Yenmeyecek sap, kök ve yapraklarından tamamen ayrılmış olacaktır.
4- Kırık havuçlar %3’e kadar alınır.
5- Havuçların en kalın yerinin kutru 2 cm. den az ve 5 cm’den fazla olmayacaktır. Bir cm.lik tolerans %5’e kadar kabul edilir. Devamlı.
9-KABAK EVSAFI :
1-Piyasada satılan iyi cins taze körpe kabaklardan olacaktır. 
2-Çürük , buruşmuş , sararmış , pörsümüş , kartlaşmış , tohuma kaçmış , ezik , bozuk , ıslak ve çamurlu olmayacaktır. 
3-Dolmalık kabaklar dolmalık niteliğinde olacaktır.
10-MAYDANOZ EVSAFI :
1- Temiz olup ıslak olmayacaktır. Çürük, sararmış, pörsük olmayacaktır.
2-  Demet halinde olacaktır. Devamlı olarak alınır.
3- Dış etkenlerden zarar görmemiş olacak, sararmış, donmuş, çamurlu ve topraklı olmayacaktır.
4- Demetlerin tamamı aynı cins olacaktır.
11-SALATALIK EVSAFI:
1- Salatalıklar taze ve körpe olacaktır. Tohuma kaçmış sararmış buruşmuş gevşek çamurlu topraklı çürük, ezik, ve basralı olmayacaktır. 
2- Boyu 20 cm.den kutru 4 cm.den aşağı olmayacaktır.
3- Çekirdekleri sertleşmiş olmayacaktır.
12-MARUL EVSAFI:
1- Piyasada satılan iyi cins salatalardan olacaktır.
2- Kökü ve sararmış dış yaprakları kesilmiş olacak, ıslak, çürük, ezik, tozlu, topraklı, çamurlu, pörsük, bayat kartlaşmış, tohuma kaçmış acı lezzet ve yaprakları dağılmış olmayacaktır.
3- Salatalar göbekli olacaktır. Göbeği açık olanlar %10’a kadar aynen alınır.
4- Salataların ağırlığı 200 gr’dan aşağı gelenler; 150 gr’dan aşağı gelmemek şartıyla %10’a kadar aynen alınır.
13-ISPANAK EVSAFI:
1. Piyasada mevcut iyi cins ıspanaklardan, taze, yaprakları diri, renkleri yeşil olacaktır. Sararmış, cılız, soğuktan donmuş çürük, yanık, yatık, kızışmış, kartlaşmış, tohuma kaçmış, ıslatılmış olmayacak.
2. Ispanaklar arasında ot ve yabancı yapraklar bulunmayacaktır.
3. Ispanakların kökündeki yenmeyen püskül kısımları kesilmiş olacaktır.
4. Heyeti umum iyesi itibariyle iyi evsaftaki ıspanaklar arasında tesadüf olunacak sararmış, pörsümüş, yeşermemiş durumda olanlar %5’e kadar alınır.
5. Ispanaklar demet veya döküm halinde getirilecek, ancak döküm halinde getirilecek ıspanaklar vasat büyüklükte olacak, çok küçük olmayacaktır.


14-PIRASA EVSAFI:
1. Piyasada satılan iyi cins, taze, ve olgunlaşmış olacaktır.
1. Çamurlu, cılız, pörsük, çürümüş, kartlaşmış, donmuş, sararmış, ezilmiş, ıslatılmış tegayyür etmiş ve buna benzer kusurlu pırasalar miktarı %2 (yüzde iki) ye kadar aynen alınır.
1. Pırasaların beyaz kısımlarını takip eden yeşil yaprak kısımlarının boyu 20 cm den fazla olmayacak şekilde yapraklar kesilmiş olacaktır. (Ölçü pırasanın yeşil kısmı ile beyaz kısmının birleştiği boğaz yerinden yaprakların ucuna doğru yapılır. Yaprak boyları 25 yirmi beş santime kadar olan pırasa miktarı %5’e kadar aynen alınır. Pırasanın saçaklı kök kısmı kesilmiş olacaktır. 


15-ELMA EVSAFI :
1- Piyasada mevcut en iyi cins elmalardan olacaktır.
2- Teslim edilecek elmalar ayrı cins ve kalite olmayıp, aynı kalitede olacaktır.
3- Elmalar koyu pembe, kırmızı ve kısmen sarımtırak renkli olacaktır.
4- Kemale ermemiş, yeşil, ekşi ağzı buruşturucu, ezik, çürük, bozulmuş buruşmuş, kurtlu, kurt yenikli, küflü, küf kokulu olmayacaktır. 
5- Üzerleri kirli, tozlu, topraklı, çamurlu olmayıp temiz olacaktır.
6- Tanelerinin ağırlığı 130-170 gr.dan aşağı olmayacaktır.
Elmalar temiz sandık veya sepetler içinde teslim edilecektir


16-PORTAKAL EVSAFI:
	1-    Piyasada satılan iyi cins , doğal rengini almış , kendisine has tatlılığı , koku ve lezzeti  olan vaşington 	        veya yafa portakallardan olacaktır. 
     2-   Yeşil , ham ,ezik  , ekşi ,çürük , soluk kirli , küflü , pörsük  ,  yumuşamış , suyu çekilmiş , kabuğu   	        kalın ve sertleşmiş olmayacaktır. 
     3-     Portakalların büyüklüğü 180-200 gr olacaktır. 
     4-     Portakallar sandık içinde teslim edilecektir. 

17-TURP  :
1-Çürümüş, donmuş, buruşmuş, ıslak ve çamurlu, içleri pörsümüş olmayacaktır. 
2- En küçüğü 150 gr dan az olmayacaktır.


18- KIRMIZI LAHANA  :
1-Tohuma kaçmış, kurtlanmış, dağılmış yaprak halinde, çamurlu, çürüklü, donmuş, haşere yenikli olmayacaktır.
2-Taze, göbeğini tam sarmış lahanalardan olacaktır. 
3-Her bir lahananın ağırlığı tartıldığında 250 gr dan aşağı olmayacaktır. 


19-KARNABAHAR: 
     1-   Şekilleri düzgün, yapısı sıkı dokulu, beyaz renkte, çiçekler arasında yaprak sürmüş, böcek yeniği                                                                             	veya hastalıkların meydana getirdiği zararlar, donuk ve bereler olmayacaktır. 
     2-    Çürük, fena kokulu, bayat, rengi değişmiş, ıslak, çamurlu, topraklı, kirli olmayacaktır. 
     3-    En küçüğü 1 kg dan aşağı olmayacaktır. 
     4-    Yeşil yaprakları tek sıra dibinden kesilmiş olacaktır.



İDARE :									YÜKLENİCİ :
