MURADIYE
SOSYAL YARDIMLASMA VE DAYANISMA VAKFI
GIDA MADDESI TEKNIK SARTNAMESI

KURU GIDA

Isletmemizin ihtiyact olan gida evsaf sartnamesindeki yiyecek maddelerinin gida maddeleri tiiziigii,
Turk Gida Kodeksi ile Tiirk standartlarina uygun olmasi sarttir. 5179 sayih gidalarin tretim i titketimi ve
denetlenmesine dair kanun kapsamindaki tiriinler i¢in “ Gida Sicil veya Gida Uretim Sertifikas” olmalidir.

Yiiklenici tarafindan kullanilan gida malzemelerinde herhangi bir bozulma, kokusma olmasi halinde
yliklenici bunlar1 degistirmekte miikelleftir.

5996 Sayili veteriner Hizmetleri Bitki Sagligi, Gida ve Yem Kanunu; benzer sekilde ¢ikarilmis ve
¢ikarilacak (Resmi gazetede yayimi veya yiiriirliik tarihi gegerli olmak {izere ) kanun, kanun maddesi, KHK,
tlizik, yonetmelik, vb, yasal diizenlemeler ile getirilen sorumluluk ve yitkiimliiliikler yerine getirilecek ve bu
tiir diizenlemeler ile belgeler idareye ibraz edilecektir.

Uriinlerin hepsi fabrikasyon olup istenilen miktarlara goOre tamamlanacak.

Gerekli goriildiigiinde triinler idarenin belirleyecegi yer ve zamanda giderleri firmaca karsilanmak
lzere analize tabi tutulur. Teslimde firmay: temsilen bir kisi bulunacaktir.

Yiklenici firma alimdan &nce teknik sartnamede belirtilen 6zellikleri tasiyan numunelerini getirecek,
idarece kontrol edilen numunelerden uygun olan: almacaktir.

BULGUR PiLAVLIK

1. Bulgur sert bugdaydan usuliine gore yapilmis olacak, bulgur imalinde kullamlacak bugdaylar son
sene mahsulil, pilavlik ve yerli tiretim olacaktir

2. Bulgurlarin koku, tat ve gortiniimii iyi ve kendine has 6zellikte, rengi boyasiz tabii renkte olacaktir.
K&t kokulu, bocekli ve bécek yenikli, acimus, eksimis, kokusmus, kiiflenmis olmayacak.

3. Temiz ve nem almanus sekilde ambalajlanmig olacak, igerisinde yabanci tat ve koku, hayvansal
attklar ve metal parcalari barindirmayacaktir.

4. Istenilen miktarda bir kismu kisirlik ince bulgur olarak getirilecektir.

5. 25 veya 50 kg’lik ambalajlarda olacaktir. Ambalaj iizerinde iiriiniin ady, firmanin adi, TSE numarasi
tretim ve son kullanma tarihini belirtir ibare olacaktir. Uriinler Tirk Gida Kodeksine (teblig
n0.2009/24) uygun olacaktir. Uretici firmamin “"T.K.I.B* nin Gida Sicil ve Uretim izni’’ belgesi
olmalidir.

6. Istenilen analiz metodlari: Okratoksin A analizi/bdcek analizi

DOMATES SALCASI
1. Koyu kirmizi renkte, kendine has koku ve lezzette, 1. kalitede olacaktir.
2. Boya maddesi katilmamis olacaktir.
3. Net 4500 net olacak ve en az %30 briksli olacaktir.
4. Son sene lriinii olup, tenekeler tizerinde tarih belirtilmis olacaktir.
5. Salga kutulari mukavva kutular igerisinde koliler halinde teslim edilecek ve bu ambalajlar nakliyata

tahammiil edecek sekilde mazbu ve saglam yapili ve temiz olacaktir. Ambalaj iizerinde iriintin adi,
firmanin adi, TSE numarasi iiretim ve son kullanma tarihini belirtir ibare olacaktir. Uretici firmanin
“T.K.IB" nin Gida Sicil ve Uretim Izni>* belgesi olmalidir. Uriinler Tiirk Gida Kodeksine (teblig
n0.2014/6) uygun olacaktir.

6. Istenilen analiz metodlari: Boya aranmasi/siyah leke tayini/arsenik/yabanci madde tayinler

KIRMIZI MERCIMEK (1.SINIF 25 veya 50 Kg'’hk AMBALAJ LARDA)

1. 1. simf, son sene mahsulii ve yerli tiretim olacaktr.
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2. Yeter derecede kurumamis nemli, 1slak, kizigmug, ¢imlenmis, olgunlasmamis, kufli ve fena
kokulu olmayacaktir. Rutubet miktar: en fazla % 12 olabilir.

3. Canli bocek ve her tiirlii hagarattan, hayvansal kalintilardan ar1 olacaktir.

4. Kirmizi mercimekler kaynatildiginda yarim saatte tamamen pigmis olacaktir.

5. Cop ve muhtelif tohumlardan ibaret ve nebati yabanct kisimlar % 0,5 (binde bes) grami
gegmeyecektir.

6. Temiz ve saglikli torbalarda teslim edilecektir.

7. 25 veya 50 kg’'lik ambalajlarda olacaktir. Ambalaj lizerinde itiriintin adi,firmanm adi, TSE
numarasi iiretim ve son kullanma tarihini belirtir ibare olacaktir.

8. Urtinler Tiirk Gida Kodeksine (teblig no.2003/25) uygun olacaktir.

9. Uretici firmanin <>T.K.I.B’ nin Gida Sicil ve Uretim Izni’* belgesi olmalidir.

10. Istenilen analiz metodlari: Boya aranmasi/kursun

YESIL MERCIMEK (1.SINIF 25 veya 50 Kg'lik AMBALAJ LARDA)

1. 1. smif, son sene mahsulii ve yerli iiretim olacaktir.

2. Yeter derecede kurumamis nemli, 1slak, kizigmisg, ¢imlenmis, olgunlasmanusg, kiifli ve fena
kokulu olmayacaktir. Rutubet miktar: en fazla % 12 olabilir.

3. Canli bocek ve her tlirlii hasarattan, hayvansal kalintilardan ar1 olacaktir.

4. Kirmizi1 mercimekler kaynatildiginda yarim saatte tamamen pismis olacaktir.

5. Coép ve muhtelif tohumlardan ibaret ve nebati yabanci kisimlar % 0,5 (binde bes) grami
gecmeyecektir,

6. Temiz ve saglikli torbalarda teslim edilecektir.

7. 25 veya 50 kg’lik ambalajlarda olacaktir. Ambalaj lizerinde riniin adifirmamn adi, TSE
numarasi Uretim ve son kullanma tarihini belirtir ibare olacaktir.

8. Urtinler Tiirk Gida Kodeksine (teblig n0.2003/25) uygun olacaktur.

9. Uretici firmanin *>T.K.I.B’ nin Gida Sicil ve Uretim Izni’* belgesi olmalidir.

Istenilen analiz metodlari: Boya aranmasi/kursun

KURU FASULYE ( 25 veya 50 Kg’lik AMBALAJLARDA)

1.
2.

6.
7.
8.

9.

Kuru Fasulye son sene mahsuli, 1. simif ve yerli tiretim olacaktir.

Kuru Fasulye taneleri miumkiin oldugu kadar miitecanis umumiyetle dolgun olup burusmus, c¢iiriik,
1slak, kiifld, bocekli, yenikli, sararmis ve fena kokulu olmayacaktir.

Kuru Fasulye 6nceden 1slatilmadan pisirildiginde hepsi aym derecede pismis olacaktir.

Kuru Fasulyeden gelisi giizel alinacak 100 adedinin agirligr kusurlu taneler ¢iktiktan sonra 40 g dan
asagi olmayacaktir.

Kuru Fasulyede ¢6p, kabuk ve zararli yabanci maddeler bulunmayacaktir. Tas, toprak, kum
olmayacak, bocek yenikli tane miktar1 en ¢ok %2 olacaktir.

Kirik, burusmus ve ¢ok kiigiik taneler miktari %2’den fazla olmayacaktir.

25 veya 50 kg’lik ambalajlarda olacaktir.

Ambalaj tizerinde tritinlin adi, firmanin adi, TSE numaras! tiretim ve son kullanma tarihini belirtir
ibare olacaktir. Uriinler Tiirk Gida Kodeksine ve TS 141°e uygun olacaktur.

Uretici firmanin **T.K.I.B’ nin Gida Sicil ve Uretim Izni>* belgesi olmalidir.

10. Istenilen analiz metodlari: kursun/bozuk dane

MAKARNA /TEL SEHRIYE/ARPA SEHRIYE (5 Kg'lik AMBALAJLARDA)

[CERIGI: Durum bugday1 irmigi : %88-89

:Su% 11-12

BESIN OGELERI : (Pismemis 100 g da)

: Enerji 345 kcal.
: Protein 10,5g (min) . ;
: Karbonhidrat 75,9 ¢ (
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: Yag 0,30 g olmalidir.
1. Birinci kalite ve 5 kg’lik orijinal fabrika ambalajinda olmalidir.

2. Ambalaj iizerinde lrliniin adi, firmanin adi, TSE numaras! {iretim ve son kullanma tarthini belirtir
ibare olacaktir. Uriinler Tiirk Gida Kodeksine (teblig n0.2002/20) uygun olacaktir.
3. Uretici firmanin >T.K.I.B* nin Gida Sicil ve Uretim Izni>> belgesi olmalidir.

4. Istenilen analiz metodlart: pisme durumu/ suya gegen madde orani tayini/ auramin
SIVI YAG (AYCICEK YAGI 18 LITRE’LIK TENEKE)

18 Litre tencke ambalajli, TS damgali, Glines 1s1gindan korunmus olmalidir.

Mineral yag bulunmamalidir.

Birinci sinif kalitede olacaktir.

Ambalaj zerinde trliniin adi, firmanin adi, TSE numaras: tretim ve son kullanma tarihini belirtir
ibare olacaktir. Uriinler Tiirk Gida Kodeksine (teblig no.2012/29) uygun olacaktir.

U DY —

5. Istenilen analiz metodlar:: iyot sayist / sabunlagsma sayisi/kirilma indisi /yogunluk / mineral /yag
aranmasl/ nitrit tayini/ peroksit sayist

TOZ SEKER SARTNAMESi
1. Standart kristal seker, tek basina veya sekerli besin maddelerinin yapilmasinda kullanilan, kristal halinde

sakarozdan ibaret sekerdir.

Seker ambalajlart iginde higbir yabanci madde bulunmamahdir.

Ambalaj i¢indeki sekerlerde nem olmamali, topaklanma gérilmemelidir.
ithal seker olmayacaktir. (Sekerpancarindan yapilmis olacaktir.)

Cor W

Seker; beyaz sekeri etkilemeyen ve sekerden etkilenmeyen, insan saghgina zararl olmayan ve beyaz sekerin

ozelliklerini bozmayan pamuklu, jit, sentetik elyafli, karton, kagit veya bunlarin bir kaginin bir arada

kullanildigi malzemeden yapilmis ambalajlar iginde alinir. Jiit guvallarda verilen beyaz seker torbalan, kraft

kagidi veya insan sagligina zarar vermeyen plastik malzeme ile astarlanmis olmalidir.

6. Ambalajlar izerinde, firma adi ve adresi varsa tescilli markasi, standardin isaret ve numarasi ( TS 861 ),malin
adi, sinifi ve tipi, net agirligi, imal tarihi belirtilmis olmalidir.

7. 1lyiliginde tuketilemeyen ve miadi dolan malzeme geri iade edilecek, yenisi ile degistirilecektir.

TURSU (KARISIK)

- Taze mahsil olup temiz , yara ve beresi olmayan lahana, biber, salatalik, havug, domatesin uygun
oranlarda sirke, asetik asit ve salamura ile fermente edilmis iiriin alinacaktir.

- Tursunun kendine 6zgli tadi ve kokusu olmalidir.

- Suyunda koyulasma ve salyalanma olmayacaktir.

- Koruyucu madde izin verilenden 1 kg’a 1 gr’1 gegmeyecektir.

- Bakir, demir bulunmamalidir.

- Sirke %1, tuz %7, asetik asit %4’ den fazla olmamalidir.

- Keskin sirke tadi olmamalidir.

- Stizme agirhk tizerinden teslim alinacaktir.

KURU KAYISI

Piyasada satilan ve usuliine gére kurutulup konserve edilen bilhassa kiymetini muhafaza eder bir halde
olacaktir. Muhafaza edici madde olarak yalmz kiikiirt dioksit kullanilmasi caiz olur. Bunun miktar kuru
kayisi i¢in %60.125 grami gegmeyecektir. Rengi iyi konserve edilmesinden agik sar1 miitecanis renk almis
olacak ve tabii yumusakligini muhafaza etmis olacaktir. I¢inde bulunmasi muhtemel hurda kayisilarin
miktar: kiloda 30 gramu gegmeyecektir. I¢inde canly, cansiz kurt, bocek ve bunlarin yuva veya yumurtalari
bulunmayacak ve ¢ekirdeksiz olacaktir. Ambalajda 1 kg’ mi gegmeyecek sekilde teslim edilecektir.

1 yiliginde tiketilemeyen ve miads dolan\malzeme geri iade edilecek, yenisi ile degistirilecektir.
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KURU UzZzUM

Yeni sene mahsulii olacaktir. Sulanmus, kiiflenmis, kurtlanmus, ezilmis siralanmis olmayacaktir. Iki el
arasinda ovuldugunda taneler birbirlerinden ayrilacaktir. Siralama neticesinde tadi kabugunun distiine
¢ikmayacaktir. Beyaz renkli sekerlenmis olmayacaktir. Kemale ermis hurda taneleri % 1 den tiziim tizerinde
kendi ¢6plerinden baska ¢opler, tag toprak ve benzeri yabanci maddeler %1 den rutubetin de % 16 dan
fazla olmayacakur. Kaynatildigi zaman biitiin taneleri sisip kabaracaktir. 2.5 kg. temiz sandiklar icerisinde
olacaktir.

1 yil i¢inde ttiketilemeyen ve miadi dolan malzeme geri iade edilecek, yenisi ile degistirilecektir.

BUGDAY UNU

1. Kendine 6zgli tat ve kokuda olmali, aci, eksi, eksime, kiiflenme, kokusma ve bozulma vs., yabanci tat ve koku
bulunmamahdir.

2. Yagglliten normal elastikiyette olmall.

3. Rutubet %14 ten fazla olmamalidir.

Un ambalajlari Gzerindeki bilgiler okunakli olarak, silinmeyecek sekilde yazilir, basilir veya etiket halinde
takilir. Basma yoluyla isaretlemede unun boyanmamasi gereklidir.

5. Unambalajlarinda; firmanin isaret unvani ve adi, adresi varsa tescilli markasi, standardin isareti ve numarasi (
TS 4500 ), malin tip malin adi, mahn gesidi { Ekmeklik, biskiivilik vs.), yapim tarihi (glin,ay,yil olarak), net
agirhg belirtilmis olacaktir.

Tath yapimi icin Tip 1 un ahinacaktir.

Muayeneler ambalaj, duyusal, kimyasal olmak tizere 3 sekilde yapilir. Ambalaj muayenesinde, ambalaja
bakilarak ve tartilarak yapilir. Duyusal muayenede bugday ununun duyusal dzellikleri (tat ve koku), renk,
gorlinus bakilarak ellenerek, koklanarak ve tadilarak muayene edilir. Deneysel muayenede de kimyasal
dzelliklere bakihr.

8. Un Lsinif ve kalitede 5 kg’ ik torbalar halinde ambalajlanacaktir.

9. 1yiliginde tiiketilemeyen ve miadi dolan malzeme geri iade edilecek, yenisi ile degistirilecektir.

TUZ (YEMEKLIK 750g /2000gr/3000gr'Tik Ambalajlarda)
I. Kendine has normal renkte ve goriiniiste, gayet ince cekilmis olacak, igerisinde gozle goriiliir

yabanci cisim olanlar kabul edilmeyecektir.
Paketler i¢inde ve iyotlu  olacaktir. Koliler halinde teslim alinacaktir.

3. Birinci kalitede olacaktir.

4. Ambalgj tizerinde {riintin adi, firmanin adi, TSE numaras: iiretim ve son kullanma tarihini belirtir
ibare olacaktir. Urtinler Tiirk Gida Kodeksine (teblig n0.2013/48) uygun olacaktir.

5. Uretici firmanin “*T.K.[.B* nin Gida Sicil ve Uretim izni*’ belgesi olmalidir.

Istenilen analiz metodlart: [rilik/rutubet/potasyum iyodat/kursun

PIRINGC (Baldo) ( 25 veya 50 Kg'lik AMBALAJLARDA)

1. Son sene mahsulii fabrikada temizlenmis iyi pilav olma czelligine sahip tabii renk ve kokuda iyi cins piring
olacaktir.
KGflG, kaf kokulu, bozulmus, 1slanmis, kurutulmus, eksimis, kurt ve bécek yenikli olmayacaktir.
Canli, cansiz parazitleri ve bunlarin aksamini veya ifrazatini icermeyecektir. Bozuk, lekeli, ¢op, kabuk ve
celtikli tahil orani %1’den fazla olmayacaktir. Yabanci zararsiz tane ve tohumlar toplami %1'den fazla
olmayacaktir.

£ . Y 4
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4. Piringler 1 kilo pisirildikten sonra gesgni ve artim bakimindan uygun bulundugu takdirde kabul edilebilir.

Piringler net 50 kg Ik temiz, saglam ve kuru guvallar icinde teslim edilecek, cuvallarin izerinde malin cinsi,
Urln yilr net kg'mi varsa tescilli markasint gosterir bir etiketin bulunmasi gerekir. Hastanenin istegi

dogrultusunda yerli baldo pirinc istenebilecektir.
NOHUT ( 25 veya 50 Kg’lik AMBALAJLARDA)

Nohutlar son sene mahsulii, 1. sinif ve yerli Gretim olacaktir. Nohut Biyukligi 12 mm  olmahdir.

Yag normalden fazla rutubetli, kiifli, kif kokulu, kurtlu, bécekli v.s. herhangi bir yabanci madde olmayacaktir.
Tas, toprak, kum miktari %1’i gegmeyecektir.

Delikli tane miktari 1 kg ‘da 2 adedi gecmeyecektir.

Nohutlarda pisme durumu, hepsinin ayni derecede olmahdir. Rutubeti %14’den fazla olmamalidir. Yabanci ve
agirlastinic maddelerle karigtinimig, boyanmis, suni olarak agartilmis olmamalidir, sagliga zararli veya zararsiz

Gos W e

herhangi bir madde icermemelidir.

6. 25 veya 50 kg'lik ambalajlarda olacaktir. Ambalaj tizerinde uriiniin adi, firmanin adi, TSE numarasi iiretim ve
son kullanma tarihini belirtir ibare olacaktir. Uriinler Tiirk Gida Kodeksine ve TS 142’e uygun olacaktir. Uretici
firmanmin “T.K.I.B’ nin Gida Sicil ve Uretim izni” belgesi olmalidir. istenilen analiz metodlari: Kursun/bozuk
dane

KIRMIZI PUL BIBER (1 Kg’lik AMBALAJLARDA)

1. Kendine 6zgi renk, tad, koku, aromada olacak, ¢iirimis, kiiflenmis, bayatlamis ve bozulmug olmayacaktir.
Ambalaj igerisinde olmasi halinde iizerinde imalatgisinin adi,net miktari,yazli olacaktir.Ambalaji tasima ve
saklamaya uygun 6zellikte saglam,temiz ve insan sagligina zararsiz malzemelerden yapilmis olacaktir.

KURU NANE (1 Kg’lik AMBALAJLARDA)

1. Son sene mahsulii ve 1.sinif olacaktir.

2. Yabanci maddelerden ari olacaktir. Kendine has koku, tat ve gériiniimde olacaktir.

3. Uriinler 1 kg’lik ambalajlarda olacaktrr.

4. Ambalaj dzerinde Uriinin adi, firmanin adi, TSE numarasi, tretim ve son kullanma tarihini belirtir ibare
olacaktir.

5. istenilen analiz metodlari: Kursun/aflatoksin

6. Uriinler Tirk Gida Kodeksine (teblig no.2000/16) uygun olacaktr.

Uretici firmanin “T.K.1.B’ nin Gida Sicil ve Uretim izni”’ belgesi olmalidir.

KEKIK (1 Kg'lik AMBALAJLARDA)

1. 1. siuf olacaktir. Son sene mahsulii olacaktir.

2. 1kgambalajda olacaktir.

3. Kfla ve kiif kokulu olmayacaktir.

4. Kendine has tat ve lezzette ve nem almamig olacaktir. Ambalaj iizerinde iriiniin adi, firmanin adi, TSE

numarasi Uretim ve son kullanma tarihini belirtir ibare olacaktir. Uriinler Tiirk Gida Kodeksine (teblig
n0.2000/16) uygun olacaktir.Uretici firmanin “T.K.i.B’ nin Gida Sicil ve Uretim izni”’ belgesi olmahdir.

TOZ BIiBER (1 Kg’lik AMBALAJLARDA)

1. -Piyasada satilan en iyi cinsten olacaktr.

2. -Temiz olacaktir.

3. -Tanim ilaci kalintisi ve aflatoksin bulunmadigini gésteren raporu olacaktir.

4. -Tum yabanci maddelerden arinmig 6zel ambalajinda ve paketinde olacaktir.

5. -Boya maddesi katilmis olmamali, nem orani %13, kiil azami %8 oimalidir. o

e - A " T
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-Orijinal ambalajinda ve 1kg'lik paketlerinde olacaktir.

KIMYON (1 Kg'lik AMBALAJLARDA)

Rutubet en ¢ok %10 olacaktir.

Kendine has kokusu ve lezzeti olacaktir.

iginde yabanct madde olmayacaktir.

Ambalaja Uretici firma ad\, imal tarihi, son kullanma tarihi yazili olacaktir.

KARABIBER (1 Kg’'lik AMBALAJLARDA)

1- Karabiber: Toz karabiberlerden olacaktir.

2- Rutubet en ¢ok %12 olacaktir.

3- Kendine has koku ve lezzeti olacaktir.

4- 1000gr’lik kendine has paketler igerisinde getirilecektir.

ZERDACAL (1 Kg’lik AMBALAJLARDA)
Kendine has koku ve lezzeti olacaktir.
1000gr’lik kendine has paketler igerisinde getirilecektir.

KARISIK BAHARAT (7 TURLU BAHARAT)

1. -Kekik, Kimyon, Pul Biber, Toz Biber, Nane, Cemen ve Sumak bulunmaktadir.

2. -Piyasada satilan en iyi cinsten olacaktir.

3. -Temiz olacaktir.

4. -Tarim ilact kalintisi ve aflatoksin bulunmadigini gésteren raporu olacaktir.

5. -Tum yabanci maddelerden arinmis 6zel ambalajinda ve paketinde olacaktir.
YOGURT

1.

Yogurtlar yagh yogurt olmahdir.

2. Goriilebilir kirlilik ve renk degisikligi olmamali.

3. Yagsiz kati madde miktar1 100 gr’da en az 12 gr olmali.

4. Yogurt parlak sit renginde, serum ayrilmasi olmamus, catlak ve gaz kabarci181 bulunmayan, temiz
ve homojen olmaly, kasikla alinan kesitte dolgun kivamda, diizgiin yapida, karistirildiktan sonra koyu
bir akicilikta olmali, kendine has tat ve kokuda olmalidur.

5. Yogurt 10 kg lik ambalajlarda sihhi sartlarda el degmeden doldurulup kapatilan plastik orijinal
kaplarda alinacaktir. Bu kaplarda kullanilan kapaklar sagliga zarar vermeyecek sekilde Al folyo,
plastik vb maddelerden yapilmis olmalidir.

6. Ayrica tizerinde son kullanma ve imal tarihi ambalaj tizerinde okunabilir sekilde bulunmahidir.

KONSERVE BEZELYE

l.

1.Smif Boy No:3 numara olacaktir. Taneler saglam, biitiin, zedesiz ve temiz olmalidir. Cesidine 6zgii
tabii renk, tat ve kokuda olmalidir. Bunlar herhangi bir boya ile boyanamaz. Garnitiirliik
konservelerde bezelye taneleri tabii yesil renk, tat ve kokuda olmalidir. Salamurasinda cok az
miktarda siispansiyon halinde kendi cinsinden maddeler bulunabilir ve bu yiizden goriiniisiinde hafif
bulaniklik olabilir, ¢okelti yapilabilir.Besin degerleri ve kargilama oram 100 gr’da Enerji: 75/kcal —
Yag: 0,925 g %1-Doymus Yag 0 g %0 - Karbonhidrat 14,45 g %7 - Protein 3,50 g Sodyum 383 mg -
lif 3.2 ¢ - geker 1,2 g - Vitamim a %11 - Kalsiyum %1,5 Iron %3 olacaktir. Konserve kutularinin
taban ve kapaklari lakli tenekeden yapilmig olmalidir.

5 kg' lik teneke kutularda, siizme agirlik tizerinden alinacaktir. Kutularin tizerinde firma ad, adresi,
TSE, tiretim ve son kullanma tarihi ve barkodu bulunacaktir. Son kullanma tarthinden 6nce bozulan
ve numuneden farklr ¢ikan Konserveler yapilan sozlesmeye gore degistirilecektir.

s
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MURADIYE
SOSYAL YARDIMLASMA VE DAYANISMA VAKFI
GIDA MADDESI TEKNIK SARTNAMESI

Ambalaj tizerindeki isaretleme Gida Kodeksi Yonetmeliginin 9'uncu bélimiindeki gibi olacaktir.
Ambalajlarm tizerinde cinsi, briit miktar1, net miktar1, firmanin adi ve adresi, tanttici 1sareti,seri
numarasi, imal tarihi bulunmalidir.

Tagima ve depolama Gida Kodeksi Yonetmeliginin 10'uncu boliimiindeki gibi olacaktir.

KONSERVE TAZE FASULYE

1.

Taneler saglam, biitlin, zedesiz ve temiz olmalidir. Cesidine 6zgii tabii renk, tat ve kokuda olmalidir.
Bunlar herhangi bir boya ile boyanamaz. Garnitiirlik konservelerde fasulye taneleri tabii yesil renk,
tat ve kokuda olmalidir. Besin degerleri 100 gr’da Enerji: 117/28 kj/kcal — Yag: 0,11 g —
Karbonhidrat 6,63 g Protein 1,43 g olacaktir. Dolgu sivisinda tuz orani en ¢ok %2 asitlik ( dolgu
suyunda sitrik asit cinsinden ) en ¢ok %0,5 olacaktir. 5 Kg.lik kutularda gelecektir. Hangi buytikliikte
olursa olsun konserve kutularinin taban ve kapaklari lakli tenekeden yapilmis olmalidir.

5 kg' Iik teneke kutularda, stizme agirlik tizerinden alinacaktir. Kutularin tizerinde firma adi, adresi,
TSE, tretim ve son kullanma tarihi ve barkodu bulunacaktir. Son kullanma tarihinden dnce bozulan
ve numuneden farkl ¢ikan Konserveler yapilan sézlesmeye gore degistirilecektir.

Ambalaj tizerindeki isaretleme Gida Kodeksi Yonetmeliginin 9'uncu boliimiindeki gibi olacaktir.
Ambalajlarin tizerinde cinsi, briit miktari, net miktari, firmanin adi ve adresi, tanitici isareti,seri
numarasi, imal tarihi bulunmalidir. Tagima ve depolama Gida Kodeksi Yonetmeliginin 10'uncu
boliimiindeki gibi olacaktir.

KONSERVE TURLU

1.

® & 6 o o

|US]

Yeni sene mahsuliinden {iretilmis olmalidir. Konserve tiirlii kendine 0zgii dogal renk, tat ve kokuda
olmal, higbir yabanei tat, koku ve organik ya da inorganik madde igermemelidir. Konserveler i¢inde
esas gida maddelerinden (tiirlii) bagka yabanci herhangi bir gida maddesi veya zararsiz da olsa
herhangi bir kimyevi madde veya boya icermemelidir.

Turlt Konservesi yapiminda kullamlan taze sebzeler asagidaki ézelliklerde olmalidir.

Taze fasulyeler TS 797 de belirtilen 6zelliklere uygun, bas ve saplari ile varsa kilgiklar alinarak
birkag¢ pargaya béliinmiis olmalidir.

Patlican, TS 1255 de belirtilen 6zelliklere uygun, kabuklari soyulmus veya aralikli soyulmus ve
parca halinde dogranmis olmalidir.

Biber, TS 1205 de belirtilen 6zellikteki dolmalik biberlerden sap ve tohum kisimlari alinmis ve

kesilmis olmalidur.

Domates, TS 794 de belirtilen 6zelliklere uygun ve enine dilimlenmis, kalinca iki dilim halinde

olmali ve kabugu alinmug par¢a halinde dogranmis olmalidur.

Sakiz Kabagi, ¢ekirdegi az, eti dagilmayan kabaklardan olmali, kabugu alinmis ve parga halinde
dogranmis olmalidir.

5 kg' lik teneke kutularda, stizme agirlik iizerinden alinacaktir. Kutularin lizerinde firma ad1, adrest,
TSE, tiretim ve son kullanma tarihi ve barkodu bulunacaktir. Son kullanma tarihinden Once bozulan
ve numuneden farkli ¢ikan Konserveler yapilan sézlesmeye gore degistirilecektir.

. Ambalaj tizerindeki isaretleme Gida Kodeksi Yonetmeliginin 9'uncu béliimiindeki gibi olacaktir.

Ambalajlarin tizerinde cinsi, briit miktari, net miktari, firmanin adi ve adresi, tanitici isareti,seri
numarast, imal tarihi bulunmalidir. Tasima ve depolama Gida Kodeksi Yonetmeliginin 10'uncu
boliimiindeki gibi olacaktir.
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MEYVE/SEBZE

Mutfak ve Yemekhanelerimizin ihtiyaci olan gida evsaf sartnamesindeki yiyecek maddelerinin gida
maddeleri tiiziigli, Tiirk Gida Kodeksi ile Tiirk standartlarina uygun olmasi sarttir

5179 sayili gidalarin tiretimi tiiketimi ve denetlenmesine dair kanun kapsamindaki iiriinler i¢in © Gida
Sicil veya

Gida Uretim Sertifikasi” olmalidir. Yiiklenici tarafindan kullanilan gida malzemelerinde herhangi bir
bozulma,

kokusma olmasi halinde yiiklenici bunlar1 degistirmekte miikelleftir.

5996 Sayili veteriner Hizmetleri Bitki Sagligi, Gida ve Yem Kanunu; benzer sekilde ¢rkarilmis ve
¢ikarilacak (Resmi gazetede yayimi veya yiiriirliik tarihi gegerli olmak iizere ) kanun, kanun maddesi,
KHK, tiiziik, yénetmelik,

vb, yasal diizenlemeler ile getirilen sorumluluk ve yiikiimliliikler yerine getirilecek ve bu tiir
diizenlemeler

ile belgeler idareye ibraz edilecektir.

Gerekli goriildiigiinde tiriinler idarenin belirleyecegi yer ve zamanda giderleri firmaca karsilanmak iizere
analize tabi tutulur. Teslimde firmay1 temsilen bir kisi bulunacaktir.

KURU SOGAN

Soganlar biitiin, saglam, temiz, don vurmamis ve kuru olacaktr.

Bunlarda tiiketimlerini engelleyecek ¢iiriikliik ve bozukluklar gozle goriilebilir yabanci madde, anormal
dis nem, yabanci tat ve koku olmayacaktir.

Soganlarin saplari hevenk seklinde piyasaya arz edilenler hari¢ diizgilin sekilde kesilmis veya burulmus
olmayacaktir.

Mart ve Nisan aylarinda % 3°t,yilin diger aylarinda da igleri boglamamis olmak iizere filizlenmis veya
filizi kirilmis

sogan miktar1 %2’yi gegmeyecektir Uzunlugu 4 cm’ den fazla olmayacaktir.

Soganlardan en kiigigli 70 g'dan az olmamak iizere kokmus, yumusamis, donmus filizlenmis
olmayacaktir.

Soganlar, iri, dolgun, sert, kok piiskiilleri koparilmis olmalidir. Ithal sogan olmayacaktir ve sogan biitiin
yil boyunca her ay alinacaktir.

PATATES
1. Son sene mahsulii cins ve ince kabuklu sari patateslerden olacaktir. Ezik, ¢iiriik, hasere, yenikli, burusmus,

yumusamis, porsuk, donmus, camurlu, toprakli, islak, filizienmis ve filizi kinlmis olmayacaktir.
2. Patatesler 100 gramdan asagi olmayacaktir.

MANDALINA :

1. Piyasada mevsimine gére satilan en iyi cins mandalina olacaktir.
2. Ham, ezik, eksi, i¢i kurumus, suyu ¢ekilmis, ¢iiriik, donmus, kirli ve kiifli olmayacaktir.
3. Mandalinalann biiytikligii ortalama 100 gr olacaktir. Kisi basma 200 gr verilecektir.
4. Mandalinalar iki sira olarak tahta kasalarda getirilecektir.
ELMA :

1. Piyasada mevcut en iyi cins elmalardan olacaktir,
2. Teslim edilecek elmalar ayr1 cins ve kalite olmayip,ayni kalitede olacaktir.

L S VUGN
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Elmalar koyu pembe, kirmizi ve kismen sarimtirak renkli olacaktir.
4. Kemale ermemis, yesil, eksi agz1 burusturucu, ezik, ¢iirlik,bozulmus burusmus, kurtlu, kurt
yenikli, kiifldi, kiif kokulu olmayacaktir.
5. Uzerleri kirli, tozlu, toprakli, camurlu olmayip temiz olacaktir.
6. Tanelerinin agirlign 130-170 gr.dan asagi olmayacaktir.
7. Elmalar temiz sandik veya sepetler iginde teslim edilecektir.
PORTAKAL:

(O8]

1- Piyasada satilan iyi cins , dogal rengini almis , kendisine has tatliligr , koku ve lezzeti olan
vasington veya yafa portakallardan olacaktir.

2- Yesil, ham .ezik , eksi ¢lirlik , soluk kirli , kiifli , porsik , yumusamis , suyu ¢ekilmis , kabugu
kalin ve sertlesmis olmayacaktir.

3- Portakallarin biiytikliigii 180-200 gr olacaktir.

4- Portakallar sandik i¢inde teslim edilecektir.

1. Piyasada satilan olgunlasmus, iyi cins ve lezzetteki armutlardan olacaktir.

2. Armutlar sulu ve tath olacak, buruk lezzette ve kuru olmayacaktr.

3. Curik, pasl, kurtlu, kurt yenikli, eksi, ezik, ¢ok yumusak, ¢ok sert, kirli ve ¢amurlu
olmayacaktir.

4. Armutlar temiz plastik kasalar i¢inde teslim edilecektir. Armutlarin agirhigi ortalama 200 gr
(+/-20 gr)olacaktir.

SEFTALI

1. Piyasanin 1yi cins, olgunlasmis, tatli ve kendine has koku ve lezzetteki seftalilerden
olacaktir.

2. Ham, ezik, eksi, ¢iirtik, kurtlu, porsiik, bayat, kiiflii, acilagmis, anormal, dis nemli, yabanci

tat ve kokuda olmayacaktir.

Seftalilerin tanesi ortalama 200 gr (+/- 20 gr) olacaktir.

4. Seftaliler temiz plastik kasalar igerisinde getirilecektir.

OS]

Uz0M
1. Mevsimine gore piyasada satilan iyi cins olgunlasmis tatli ve taze tiziimlerden olacaktir.
2. Siparise gore beyaz sofralik tiziim ve renkli sofralik {iziim ¢esitlerinden olacaktir.
3. Cekirdeksiz olarak getirilecektir.
4. Ezik, eksi, tabii renk ve hali degismis, ¢iiriik, kiiflii, burusmus, kurumus, buruk lezzette, ¢ok kalin

kabuklu, tatsiz ve piyasanin ari tiziimlerinden olmayacaktir.
. Uziimler salkim halinde olacaktir. Salkimlar 180 - 200 gram olacaktir.
Salkimlar arasinda salyangoz benzeri hayvanlar olmayacaktir.
7. Iri taneli olacaktir. Dokiilmiis tanelerin miktart % 3’e kadar aynen kabul edilir. (Taneler kiifli,
bozuk, ¢iirtik, eksi olmamak kaydiyla)
8. Uziimler temiz ve saglam sandiklar icinde istif edilmis olarak alinacaktir.

AN W

BEYAZ ET (TAVUK ETi)

Isletmemizin ihtiyaci olan gida evsaf sartnamesindeki yiyecek maddelerinin gida maddeleri tiiziigi,
Tirk Gida Kodeksi ile Tiirk standartlarina uygun olmasi sarttir. 5179 sayili gidalarm iiretim i tiiketimi ve
denetlenmesine dair kanun kapsammdaki iriinler icin ** Gida Sicil veya Gida Uretim Sertifikasi” olmalidir.
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MURADIYE
SOSYAL YARDIMLASMA VE DAYANISMA VAKFI
GIDA MADDESI TEKNIK SARTNAMESI

Yiiklenici tarafindan kullanilan gida malzemelerinde herhangi bir bozulma, kokusma olmasi halinde
yliklenici bunlar1 degistirmekte miuikelleftir.

5996 Sayili veteriner Hizmetleri Bitki Sagligi, Gida ve Yem Kanunu ; benzer sekilde ¢ikarilmis ve
¢tkarilacak (Resmi gazetede yayimi veya yiiriirliik tarihi gecerli olmak iizere ) kanun, kanun maddesi, KHK
tizik ,ydnetmelik, vb, yasal diizenlemeler ile getirilen sorumluluk ve ytikiimliilikkler yerine getirilecek ve
bu tiir diizenlemeler ile belgeler idareye ibraz edilecektir.

Gerekli goriildigiinde tavuk etleri idarenin belirleyecegi yer ve zamanda giderleri firmaca karsilanmak
izere analize tabi tutulur. Teslimde firmay1 temsilen bir kisi bulunacaktir.

BEYAZ ET (TAVUK DERILIi FILETO-BAGET)

1- Gelen etler lizerinde firma amblemi ve kesim tarihini, son kullanma tarihini, agirhgmi belirten etiket
bulunacaktir.

2- Ithal ve don etler kabul edilmeyecektir.

3- Pirzola ve baget i¢in, porsiyon agirligi 2 adet i¢in toplamda 200-250 g arasinda olacaktir.

4- Kemik ve kikirdak kivrimlar temizlenmis olacaktir.

5- But-Gogiis eti i¢in porsiyon agirligi 200-250 g arasinda olacaktir.

6- Almacak tavuk etleri 40-42 giinlik tavuklardan elde edilmis olacaktir.

7- But i¢in derinin kesilmesinden, yirtilmasindan veya kopmasindan ileri gelen et giplakligi olmayacak.

8- Derisi tliylerinden iyice temizlenmis olacaktir

9- Bas, boyun, ayaklar, kursak, kuyruk, kuyruk tistii yag guddesi, solunum borusu, i¢ yaglar, bagirsak,
yutak, bobrek, dollenme organlari, akcigerleri, karaciger, tashgi vb. i¢ organlarindan tamamen
temizlenmis olacaktir.

10- Gelen et yiizeyinde lekelenme, morarma, beneklenme, ¢iiriik olmayacaktir.

11- Gelen etlerde eksi koku olmayacaktir.

12- Gelen etlerde tity diplerinde tam veya yari belirgin kan lekeleri olmayacaktir.

13- Etler usultine uygun kesilip temizlenmis, insan besini olarak tiiketime engel bir durumda olmayip
giinltik kesim olacaktir.

14- Gelen tavuk etleri ¢ok zayif, iyi gelismemis veya kasektik (yeterli gelisme gésterememis) olmayacaktir.

15- Derisi anormal derecede koyu renkli olmayacaktir.

16- Veteriner hekim tarafindan muayenesi yapilmis olup bunu belirten belge muayene komisyonuna
sunulacaktir.

17- Et ylizeyindeki herhangi bir kir, kan artigy, tiiy olmayacaktir.

18- Temiz, hijyenik plastik/karton kasalarda ve gidayla temasinda sakinca olmayan ambalaj materyaline
sartlmig olacaktr. Etler 1-3 °C’de gelecektir.

19- Tagima aracinin sofuk hava tertibatli(frigofirik)ozellikte olacak ve sogutucusu malin tasimnmasi ve
bosaltilmas: sirasinda da ¢alisir durumda olacaktir.

20- Teslimata ¢ikacak etler, araca yiiklenmeden dnce 0-3 °C arasindaki soguk hava depolarinda,

21-hijyenik posetlerde muhafaza edilmis olacaktir.

22- Bu Teknik Sartnamede bahsedilmeyen diger hususlar Tiirk Gida Kodeksi ve ekleri

23- hiikiimlerinde belirtilen esaslar dahilindedir.

"Uriinler TURK GIDA KODEKSI ET VE ET URUNLERI TEBLIGI (TEBLIG NO: 2012/74)
uygunolmalidir.

KIRMIZI ET \ : .
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MURADIYE
SOSYAL YARDIMLASMA VE DAYANISMA VAKFI
GIDA MADDESI TEKNIK SARTNAMESI

[sletmemizin ihtiyaci olan gida evsaf sartnamesindeki yiyecek maddelerinin gida maddeleri tiiziigii, Tiirk
Gida Kodeksi ile Tirk standartlarina uygun olmasi sarttir. 5179 sayih gidalarin Gretim i tiketimi ve
denetlenmesine dair kanun kapsamindaki tiriinler i¢in “ Gida Sicil veya Gida Uretim Sertifikas” olmalidir.

Yiklenici tarafindan kullanilan gida malzemelerinde herhangi bir bozulma, kokusma olmasi halinde
yiklenici bunlar1 degistirmekte miikelleftir.

5996 Sayili veteriner Hizmetleri Bitki Saghgi, Gida ve Yem Kanunu; benzer sekilde ¢ikarilmis ve
¢ikarilacak (Resmi gazetede yayimi veya yiiriirliik tarihi gegerli olmak iizere ) kanun, kanun maddesi, KHK
Jtzik ,ydnetmelik, vb, yasal diizenlemeler ile getirilen sorumluluk ve yiikiimliiliikkler yerine getirilecek ve
bu tiir diizenlemeler ile belgeler idareye ibraz edilecektir.

Gerekli goriildiigiinde triinler idarenin belirleyecegi yer ve zamanda giderleri firmaca karsilanmak
lizere analize tabi tutulur. Teslimde firmayi temsilen bir kisi bulunacaktir.

Teslimde firmay: temsilen bir kisi bulunacaktir.

KEMIKSIZ DANA KARKAS ETi

1. Etler Saghk Bakanliginca miisaade edilmis mezbahasi olan yerlerde ve bu mezbahalarda kesilmis
olacaktir.

2. Hayvan Saglik Zabita Tiiziigli ve etleri Teftis Yonetmeligi Hilkiimlerine gére muayene edilmis ve
buradaki sartlara uygun olarak damgalanmis olacaktir.

3. Sigurlarin kesim Oncesi canli muayenesi (Antemorten muayene) ve kesim sonrast muayenesi
(Postmorten muayene) veteriner hekim kontroliinti gsteren yenilebilir damgas: bulunacaktir.

4. Sihhatli danalar kesimden 24 saat énce a¢ birakilmig, tam anlamiyla istirahat ettirilmis, kani tam

olarak akitilmis ve i¢ organlart (ciger takimlari, iskembe ve bagirsaklart bolinmeden ve

pargalanmadan) kesimi takiben azami 30-60 dk iginde derhal bosaltilmis olacaktir.

Hastalik ve herhangi bir nedenle ilag alan hayvan eti olmayacaktir.

Etler taze ve yerli kesim olacaktir.

Kesildikten sonra en az 24 saat dinlenmis olacaktr.

Danada et, kesildikten sonra kirmizidan koyu kirmiziya yakin renkte olacaktir.

Kivamu sert olacaktir.12-24 aylik erkek kasaplik geng yerli dana olacaktir.

0. Biitlin danalar gdvde (Karkas) beslenme tarz1 ve yasa gore dana diye adlandimilan her irktan kasaplik

= L 2 =N e W

usuliine uygun kesilmis, derisi yiiziilmiig, bas ve ayaklara ayrilmis, kemiksiz kol ve but seklinde
olacak, i¢ organlari, idrar kesesi ve bunlarin baglari, yemek borusu ¢ikarilmis, bsbrek yaglarl ve
pelvis boslugu yaglart alinmis, kuyrugu dérdiincii kuyruk omurundan kesilmis haldeki govdeler
halinde teslim edilecektir.

I'1. Etler TSE ye uygun olarak {iiretilen yerli dana eti olacak, zayif hayvan etleri getirilmeyecektir

12. Etteki yag oram %5°1 ge¢meyecektir.

13. Dana etinde birikmis kan olmayacaktir.

14. Etlerde higbir hastalik belirtisi olmayacaktir.

I5. Gerektiginde etler Hifzissthha Enstitiisi'nde veya bu konuda uzmanlasmis herhangi bir kamu
kurulusunda masraflar: saticiya ait olmak {izere tahlil ettirilecektir.

16. Etler Hifzissthha ve Gida Talimatnamesine uygun bir sekilde soguk hava tertibatli(frigofrik) olan
tasitlar i¢erisinde getirilecektir.

17. Don ve ithal et olmayacaktir.

18. Etler kokusuz, yeni, saglam, temiz, ete zarar vermeyecek, gidayla temasinda sakinca bulunmayan
kaliteli ve saglam malzemelerden yapiimis gévdeyi iyice saran kefenlere konulup agzt baglanmig
olacaktir. o '

{
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19. T.S.383 ve ekleri ayrica Gida Maddeleri Tuzigi ve Ekleri Hiikiimlerinde belirtilen esaslar dahilinde
olacaktir. Ayrica Resmi Gazetede yayimlanan Tiirk Gida Kodeksi Et Uriinleri Tebligi (TEBLIG NO:
2012/74) Hukumlerinde belirtilen esaslar ile her yeni ¢ikan ve Resmi Gazetede yaymnlanan et
yonetmelikler dahilinde olacaktir.

20. Yiiklenici TSE helal hizmet belgesini idareye vermek zorundadir.

21. Gelen etlerin kesim raporlar ve kiipe numaralar veteriner onayh belgelerde sunulacak,
etlerin geldigi aracin giinliik dezenfeksiyon belgesi ayrintili sekilde yazilmis ve veteriner onayl

olacaktir,
U o/ ) /oy
\ LA e — |
~ i/p Ve s . // ne v Kl l “C( .
e I3 »""
P i \ ;\4 \\ i ‘ )‘“f‘ o b}
. y ‘ {
:\.. ! e,
4 Lyt
G S ol
((, ¢ P . i— = 3% / { ;
v . ‘1‘ ‘ \v \. \\ r ’
A
’ - v
- i ; ,/ , :’
‘\\ Loy N s /
~ H ’ { 1 ‘
' \ [
R -—‘vL:*T;-\*-M‘D_‘;\ a\

Sayfa12/12



