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1. KONU

Bu teknik sartname, J.Gn.K.i§inin ihtiyaci igin satin alinacak “Donduruimus Bérek”in
istek ve 6zelliklerini, denetim ve muayene metotlarini ve ilgili diger hususlari konu alir.

2. ISTEK VE OZELLIKLER

2.1. Tanimlar

21.1. Donduruimug Bérek: Bugday unu, insani tiketim amagli su, yemeklik tuz, seker ve Turk
Gida Kodeksine uygun ilave malzemeler ile saf zeytinyad: ve bitkisel yagdlarin katiimasi, hamur
yogurma makinalarinda yogrulup, belirli incelige getirilerek, Turk Gida kodeksine uygun igerik
malzeme (Peynirli, Ispanakli, Ispanakli Peynirli ve Patatesli) eklenerek, otomatik makinalarda rulo
veya gul bérek formuna getirilip kapatilmasi ile dondurucudan gegirilmesi sonucu, soduk zincirde -18
C° (eksi on sekiz santigrat derece) veya daha dusuk derecelerde muhafaza edilen, pisiriimeye hazir
bir mamulddr.

2.1.2 Gergek Dolum Miktari: Hazir Ambalajli Mamullerin Agirlik ve Hacim Esasina Gére Net
Miktar Tespitine Dair Yénetmelik'te tanimlandi§i gibidir.

2.1.3. Hazir Ambalajlii Gida: Turk Gida Kodeksi Gida Etiketleme ve Tiketicileri Bilgilendirme
Yénetmeligi'nde tanimlandig: gibidir.

214 Kabarma Derecesi: Peynirli béredin baslangigtaki kalinhg ile pisirildikten sonra kabararak
ulastig kalinlik arasindaki farktir.

2.1.5. Nominal Dolum Miktar: Hazir Ambalajli Mamullerin Adirlik ve Hacim Esasina Gére Net
Miktar Tespitine Dair YOnetmelik'te tanimiadigi gibidir.

2.1.6. Yabanci Madde: Dondurulmus bérek taniminda gegen maddeler diginda gézle gérilebilen
her tir maddelerdir.

2.2. Kisaltmalar

2.21. Bérek: Dondurulmus Peynirli, Ispanakli, Ispanakli Peynirli ve Patatesli bérek.

222 Yoénetmelik: Hazir Ambalajli Mamullerin Adirik ve Hacim Esasina Gére Net Miktar
Tespitine Dair Yénetmelik

2.3. Genel Ozellikler

2.3.1. Tipler:

2.3.11.  Tip-1 Peynirli Bérek

23.1.2. Tip-2 Ispanakli Bérek
2.31.3.  Tip-3 Ispanakli Peynirli Bérek
2.3.1.4. Tip-4 Patatesli Bérek

2.3.2. Siniflar:

2.3.21.  Sinif-1 Rulo Borek
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2322. Sinf-2 Gul Bérek
2.3.3. Satin alinacak béreklerin tipi, sinifi ve miktarlar idari gartnamede belirtildigi gibi olacaktir.
2.34. Borekler — 40 5 C° (eksi kirk arti eksi bes santigrat derece)'de, merkezi sicakhig -18 C°

(eksi on sekiz santigrat derece) olana kadar, IQF sisteminde dondurulacaktir. Bu husus yiklenici
tarafindan taahhut edilecektir.

2.3.5. Bérek, Tark Gida Kodeksi Yénetmeligi ve Turk Gida Kodeksi Hizli Dondurulmus Gidalar
Teblidi'nde yer alan ve bu teknik sartnamede belirtimeyen hususlara uygun olacaktir. Bu husus,
yuklenici tarafindan gida Ureticisinin yazili beyanina dayali olarak muayenelerde Muayene ve Kabul
Komisyonuna yazili olarak taahhut edilecektir.

2.3.6. Kalite sistem ve Urin kalite belgeleri ile ilgili hususlar, yururlikte olan TSK Mal Alimian
Kalite Guvence Hizmetleri Yonergesinde yer alan esaslar dahilinde, idari gsartnamede belirtildigi gibi
olacaktir.

24, Teknik Ozellikler

241, Duyusal ve Fiziksel Ozellikler

2411, Borekler, etiket Gzerinde yer alan pigirme tarifine gore pisirildiginde, kendine 6zgi tatta
olacak, yabanci tat igermeyecektir.

2412 Bérekler, pisirimeden dnce ve etiket Uzerinde yer alan pigirme tarifine gére pisirildiginde,
kendine 6zgl kokuda olacak, yabanci koku igermeyecektir.

2413. Boéreklerde yabanci madde bulunmayacaktir.

2414 Béreklerin i¢ malzemesi birim ambalajdan disariya gikmis olmayacaktir.
2415 Bdreklerde bélinme, kirlma ve/veya ufalanma olmayacaktir.

24.1.6. Béreklerin ylizeyinde delik, bosluk ve/veya gatlak bulunmayacaktir.

2417. Borekler, etiket Gzerinde yer alan pisirme tarifine gére pisirildiginde, dagiima, pismeme
ve/veya ezilme durumu olmayacaktir.

2418. Boregi olusturan hamur miktari (adirikga) %65 +5 (yuzde altmis bes arti eksi bes)
olacaktir.

24.1.9. Boregi olusturan igin malzeme miktari (agirlikga) %35 15 (yuzde otuz bes arti eksi bes)
olacaktir.

2.4.1.10. Borekler g6zinmeye baslamis ve/veya yumusamig olmayacaktir.
2.41.11. Borekler birbirine yapisik halde olmayacaktir.

24.1.12. Boreklerde kabarma derecesi, etikette belirtilen pisirme tarifine uygun sekilde pisirildiginde
en fazla 1 (bir) misli olacaktir.

2.41.13. Sinif-1 bérekler 100 110 g (yuz arti eksi on gram) agirhi§inda olacaktir.
2.41.14. Sinif-2 bérekler 100 £10 g (yuz arti eksi on gram) agirhi§inda olacaktir.
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242 Kimyasal Ozellikler
24.2.1. Rutubet miktar en fazla %50 (yuzde elli) olacaktir.
2422. Yag miktar (agirlikga) %10 (ytzde on) - %20 (ylzde yirmi) arasinda olacaktir.

2.423. %10 (yuzde on)'luk HCl'de gézinmeyen kul miktar (kuru maddede) (agirlik¢a) en fazla
%0,5 (yuzde sifir virgul bes) olacaktir.

2424  Tuz miktar (kuru maddede) agirlikga en fazla % 3,5 (yuzde tg virgul bes) olacaktir.
24.3. Mikrobiyolojik Ozellikler

24.31. Kuf sayisi, Tark Gida Kodeksi Mikrobiyolojik Kriterler Yénetmeligi'nde pizza, hamur ve
hamur baz! Grinler (dondurulmus, pisime hazir) igin belirtilen limitiere uygun olacaktir.

2432 Koagllaz pozitif stafilokoklarin sayisi, Turk Gida Kodeksi Mikrobiyolojik Kriterler
Yoénetmeligi'nde pizza, hamur ve hamur bazli Urinler (dondurulmus, pisime hazir) icin belirtilen
limitlere uygun olacaktir.

24.3.3. Salmonella, Tark Gida Kodeksi Mikrobiyolojik Kriterler Yénetmeliginde pizza, hamur ve
hamur bazli Grinler (dondurulmusg, pisime hazir) igin belirtilen limitlere uygun olacaktir.

2434, L. Monocytogenes, Turk Gida Kodeksi Mikrobiyolojik Kriterler Yénetmeliginde pizza,
hamur ve hamur bazli trGnler (dondurulmus, pisime hazir) icin belirtilen limitiere uygun olacaktir.

3. KODLANDIRMA HUKUMLERI

3.1. Kodlandirma hukamleri, yararitkteki Milli Kodlandirma Hizmetleri Yénergesi esaslarina
gdre uygulanacaktir.

3.2 Yuklenici, yurarlukteki Milli Kodlandirma Hizmetleri Yénergesi esaslarina gore
kodlandirma hukamlerini yerine getirdigine dair belgeyi Milli Savunma Bakanliyi Milli Kodlandirma
Burosundan alarak tedarik edilen malzemenin muayenesinin bitiminden tasinir mal islem belgesinin
kesilmesine kadar gegecek sire igerisinde Jandarma Genel Komutanli§i Lojistik Bilgi Sistem Yénetim
ve Kodlandirma $ube Maddrlidune getirdigi takdirde kodlandirma huokumlerini yerine getirmis
sayllacaktir.

3.3. Kodlandirma ve kataloglandirma ile ilgili diger hususlar idari sartnamede belirtilecektir.

4 NUMUNE ALMA

41, Numune alma iglemi, yarurlukte olan Jandarma Genel Komutanliyi Mal Alimlar Kalite
Guvence, Denetim, Muayene ve Kabul Islemleri Yénergesi esaslarina gére yapilacaktir.

42. Ayni zamanda teslim edilen ayni tip ve sinif bérekler birer parti kabul edilecektir.

4.3. Partiden numune alma islemi (gercek dolum miktarlari ve gergek dolum miktarlarinin

ortalamas| muayenesi harig) TS 2664'e gore yapilacaktir.

4.4, Gergek dolum miktarlari muayenesi icin numune alma iglemi, parti biyuklugine gére
Yénetmelik'te tahribatsiz muayene igin belirlenen esaslara gére yapilacaktir.
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4.5. Gergek dolum miktarlarinin ortalamasi muayenesi igin numune alma islemi, parti
bluyuklugune gére Yénetmelik'te tahribatsiz muayene igin belirlenen esaslara gére yapilacaktir.
46. Numune alma ile ilgili diger hususlar idari gartnamede belirtildigi gibi olacaktir.
5. DENETIM VE MUAYENE METOTLARI
5.1. Genel Hususlar
51.1. Denetim ve muayeneler, yurirlikte olan olan Jandarma Genel Komutanli§i Mal Alimlari

Kalite Guvence, Denetim, Muayene ve Kabul Islemleri Yénergesi esaslarina gére yapilacaktr.

51.2 Yiklenici tarafindan kargilanan ve muayenelerde kullanilacak tum cihaz ve 6lgu aletlerinin
kalibrasyonlarinin yapildi§ina dair kalibrasyonu yapan akredite firma/kurum veya kurulusun verdigi
muayene esnasinda gegerliligi bulunan belge/sertifika, muayeneler sirasinda Muayene ve Kabul
Komisyonuna ibraz edilecektir.

5.1.3. Muayene masraflar ile muayeneler esnasinda gerekli her turlu alet, arag, éigme, cihaz,
dokiman ve yardimci personel yiklenici tarafindan kargilanacaktir.

5.2 Fiziksel Muayeneler

5.2.1. Duyusal Muayene: Bérekler g¢tzundurtilmeden ve gézundurildikten sonra bakilarak,

dokunarak ve koklanarak; etiket Uzerinde yer alan pisirme tarifine gére pisirildikten sonra tadilarak,
bakilarak ve koklanarak yapilacaktir.

5.2.2 Kabarma Derecesi Tayini: Bérekler etiket Gzerindeki pisirme tarifine gére pisirilip
sogutulduktan sonra yuksekligi kumpasla 6igtilerek yapilacaktir.

5.23. lg Malzeme Miktari Tayini: TS 12980'de yer alan “lg Malzeme Orani Tayini"ne gére
yapilacaktir.

5.24. Hamur Miktan Tayini: I¢ Malzeme miktari tayini igin alinan numuneden, i¢ malzeme miktari
cikarnlarak hamur ytzdesi hesaplanacaktir.

5.25. Yabanci Madde Aranmasi: Gézle ve elle incelenerek yapilacaktir.

5.26. Ambalaj Muayenesi: Gézle ve elle incelenerek ve ayrica etiketlerin etiketeme ve

isaretleme ile ilgili &zellikleri igerip icermedikleri kontrol edilerek yapilacaktir. Kagit tepsilerin firinda
pisirmeye dayanikliiginin muayenesi igin, bérekler etiket Uzerindeki pigirme tarifine gére pisirilerek,
kadit tepsilerin yanip yanmadidina bakilacaktir.

5.2.7. Gergek Dolum miktarlarinin Tayini: Yénetmelik'te “Hazir Ambalajli Mamullerin Gergek
Dolum Miktarlarinin KontrolU”™ baghi@i altinda belittilen esaslar dahilinde tahribatsiz muayene
metoduna gdre yapilacaktir. Tayinde gerekli olan ambalaj darasi en fazla 20 (yirmi) adet olmak izere
duyusal muayenede agilan hazir ambalajlarin daralarinin ortalamasi alinarak hesaplanacaktir.

5.2.8. Gergek Dolum Miktarlarinin Ortalamasi Tayini: Yénetmelik'te “Bir parti olusturan her bir
hazir ambalajli mamullerin ortalama gergek dolum miktarlarinin kontroli” bagh@i altinda belirtilen
esaslar dahilinde tahribatsiz muayene metoduna gére yapilacaktir.

5.3. Laboratuvar Muayeneleri

5.3.1. Kimyasal Muayene




J.LOJ.TEK.S.: 77
KASIM 2018

5.3.1.1.  Rutubet Miktar Tayini: TS EN ISO 712'ye gére yapilacaktir.

5.3.1.2.  Yag Miktari Tayini: Homojenize edilerek 100 (yiz) C”de 2 (iki) saat 6n kurutma iglemi
uygulanan bérek numunesinde TS EN ISO 734'te yer alan yag tayini metoduna gére yapilacaktir.

53.1.3. Tuz (NaCl) Miktar Tayinii TS 5000'de belittilen 6gutme ve kurutma islemleri
uygulanmadan homojen hale getirilen numunede TS 5000’e gére yapilacaktir.

5.31.4. %10 (yizde on)'luk HCI'de Gézuinmeyen Kul Miktari Tayini: TS 2383’e gére yapilacaktir.
5.3.2. Mikrobiyolojik Muayene
5.3.2.1. Kif Sayimi: TS 1ISO 21527-2'ye gére yapilacaktir.

5.3.22. Koagulaz Pozitif Stafilokoklarin Sayimi: TS 6582-1 EN ISO 6888-1'e veya TS 6582-2 EN
ISO 6888-2'ye gére yapilacaktir.

5.3.2.3.  Salmonella Aranmasi: TS EN ISO 6579-1'e gére yapilacaktir.
5.3.24. L.monocytogenes Aranmasi: TS EN ISO 11290-1'e gére yapilacaktir.
5.3.3. Analizler, yukarida belirtilen metotlar kullanilarak veya spektrometre/spektrofotometre, ICP

spektrofotometre, Atomik Absorpsiyon, Gaz Kromatografisi, HPLC veya teknolojik geligmelerin
paralelinde gelistirilen diger cihazlar kullanilarak da yapilabilecektir.

5.4. Denetim ve muayeneler ile ilgili diger hususlar, idari gartnamede belirtildigi gibi olacaktir.
6. AMBALAJLAMA VE ETIKETLEME
6.1. Gida ile temas eden ambalaj malzemesi, gidalarda kullanilabilir olacaktir. Bu husus,

yuklenici tarafindan gida reticisinin yazili beyanina dayali olarak muayenelerde Muayene ve Kabul
Komisyonuna yazili olarak taahhiit edilecektir.

6.2. Hazir ambalajli gidanin nominal dolum miktarinin Yénetmelik kapsaminda olmasi halinde;
gergek dolum miktarlarinin kontrol sonucu, Yénetmelik'te belirtilen esaslar dahilinde kabul edilebilir
olacaktir. (Hazir ambalajli gidanin nominal dolum miktarinin yénetmelik kapsaminda olmamasi
halinde, bu istege bakiimayacaktir.)

6.3. Hazir ambalajli gidanin nominal dolum miktarinin Yé6netmelik kapsaminda olmasi halinde;
gergek dolum miktarlarinin ortalamasi, nominal dolum miktarindan az olmayacaktir (Hazir ambalajli
gidanin nominal dolum miktarinin Yo6netmelik kapsaminda olmamasi halinde, bu istede
bakilmayacaktir.)

6.4. Etiket bilgileri, Tirk Gida Kodeksi Hizll Dondurulmus Gidalar Tebligi ve Turk Gida Kodeksi
Gida Etiketieme ve Tiketicileri Bilgilendirme Yénetmeligi hukiimlerine uygun olacaktir.

6.5. Gida ile temas eden ambalajlar, kapatiimis olacaktir.

6.6. Gida ile temas eden ambalajlar, delinmis ve/veya yirtiimis olmayacakir.

6.7. Borekler, 6-10 (alti tire on) adedi bir arada olacak sekilde yanmaz kadit tepsilerde
ambalajlanacaktir.

6.8. Ambalajlama ve etiketleme ile ilgili diger hususlar, idari sarthamede belw;l[dlgk ?W’
olacaktir.
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GARANTI SARTLARI

Bdreklerin son kullanma tarihi, teslim tarihinden itibaren en az 11 (onbir) ay olacaktir.
Garanti gartlan ile ilgili dier hususlar idari gartnamede belirtildidi gibi olacaktir.
EKLER

Yoktur.

YARARLANILAN DOKUMAN

Teknik sartnamede yer alan atif yapilan dokiman.

MSB'hginin Mayis 2018 tarihli TEK.H.:.06-45E Dondurulmus Peynirli Bérek Teknik




JANDARMA GENEL KOMUTANLIGININ KASIM 2018 TARIH VE J.LOJ.TEK.S.: 77 NUMARALI
“DONDURULMUS BOREK” TEKNIK SARTNAMESININ IMZA SAYFASIDIR.
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