POSETLI EKMEK (100 gr):

1- Ekmekler 74-76 randimanh (ekstra), Toprak Mahsulleri Ofisi standartlarina ve Titrk Gida Kodeksine ﬁygun
francala unundan yapilmalidir.

2- imalatta eksi maya kullanitmayacak, pres maya kullanilacaktir.

3- Ekmekler, Gida Malzemeleri Tuiziigii ve Belediye Gida Maddeleri Nizamnamesindeki evsafta olacaktir, Roll
ekmek seklinde, ambalajit (tarrm ve koy isleri bakanhginin gida tiiziigiine uygun poset igerisinde), agirligi 50-
55 gr arahiida olacaktir.

4- Ekmeklerin teslimi temiz, kapakh plastik kasalar igerisinde, tuzlu tuzsuz ve kepekli belirtilmis sekilde
olacaktir.

5- Ekmekler muayene komisyonu tarafindan muayenesi yapilmadan alinmayacaktir,

6- Ekmeklerin konuldugu plastik kasalar temiz olacaktir. Kirik, ¢atlak, yagh, camurlu, kirli kasalara ekmek
konulmayacaktir. Ekmekler kapali kasali temiz arabalarda hijyenik kosullarda tasinmahdir.

7- Miiteahhit firma ekmegi hastane mutfaginda teslim edecektir.

8- Teslimat sirasinda firmay!i teimsil eden kisi hazir bulunacaktir.

9-Ekmekler; sabah kahvaltisi igin 05.00-05.30 arasi, 5glen ve aksam yemegi igin ise 08.00-09.00 arasi teslim
edilmelidir.

10-Ekmekler kendine has koku, tat ve goriiniimde olacaktir.

11-Ekmekler iyi pismis ve kabarmig olmalidir. Yanik olmamalidir. Hamurlagmig veya ezilmis olmamahdir,
Ekmekler dintendirildikten sonra kasalara konularak taginmalidir. Dinlendirilmeden yapilan tagimadan dolayi
ekmekte hamurlasma veya ezilme olusursa muayenede kabul edilmeyecektir.

12- Ekmekler kesildigi zaman gézenekler normal bilyiiklikte ve homojen olmahdir.

13-Ekmek iki parmak arasinda sikistirildig1 zaman i¢i yapismamah ve elastiki olmalidir.

14-Ekmekler saydam posetlerde vakumianmis olarak teslim edilecektir bunun haricinde ki ekmekier geri
gonderilecektir.

15-Ekmek biinyesinde topaklagmis halde un, tuz veya baska bir madde olmamalidir.

16-Ekmekler toz, toprak, ¢bp, tas, kil vb yabanci madde igermemelidir,

17-Ekmekler giinliik iiretim olmal, bayat olmamalidir.

18-Alman ekmek igerisinde muayene komisyonunca fark edilmeyip, titketim esnasinda fark edilen bayat
ekmekler aym giin degistirilecektir,

19-Bu sartnamede belirtilmeyen hususlar i¢in gida maddeleri tiztigh hitktimleri gegerli olacaktir.

20- Firma ekmegi zamaninda getirmedigi takdirde ekmek hastane idaresince herhangi bir yerden temin edilir ve
paras: firma tarafindan 6denir.

21- Nakliye ve nakliye iicreti ilgili firmaya aittir. Teslim yeri hastane mutfagidir.

22-Uretici firma Tarim Bakanliginca verilen Gida Uretim Belgesi ve Gida Sicil Sertifikasina sahip olmahidir.
23-Ekimek getirilirken konuldugu kasalar veya diger materyaller yerde siiritklenerek getirilmeyecektir,
24-Kuru maddede tuz miktari % 1,5°i gegmemelidir. Nem orant %35’ gegmemelidir.

25-Su. tuz, ve maya disinda bagka madde katilmamalhdr.

27-Bayram ve resmi tatiller dahil her kosulda firma hastanemizin ekmek ihtiyacint karsilamak zorundadir.

28- [hate miktarimin % 5’1 oraninda kepekli ekmek ahinacaktir. [htiyag duyulursa %1 oraninda da tuzsuz ekmek
alinabilir.

29-Nakliye ve tazima yiklenici firmaya aittir. Teslim yeri ERCI$ SEHIT RIDVAN CEVIK DEVLET
HASTANESI mutfag:dir.

30- Firma evsaf sartnamesine uygun ekmek getirmelidir. Sartnamede belirtilmeyen konularda Gida Maddeleri
Tiaiziigiiniin ilgili maddeleri gegerlidir.

31- Finn tepsilerinin temiztenmemesinden dolayi tepsilerde olusan karbonlagmig ekmek atiklar ekmegin dis
ylizeyine yapismaktadir, Veya un artiklan ekmek (zerinde bulunabilmektedir. Bu tiir ekmekler kabul
edilmeyecektir.

32- Muayene komisyonunca istenildigi takdirde getirilen ekmeklerin % 0,1 lik kismu gliitensiz ekmek olarak
alinacaknr,




