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GOVDE DANA ETi EVSAF SARTNAMESI

1)-Ette kokusma, kararma, kahverengilesme, yesilimtirak renk gibi renk degisimleri olmamalidir.

2)-Govde etlerde bas, deri, diz eklemleri altindaki ayak kisimlari , sindirim ve solunum organlari,

kalp ve dalak, i¢ yaglari ile sidik kesesi ve kordonu, dis ve i¢ déllenme organlari ve baglanti

yerinden itibaren kuyruk bulunmayacaktir. Bobrek ve bobrek gevresi yaglari kabul edilmeyecektir.

GMT niin 138. maddesine uygun olarak kesilmis ve damgalanmis olacaktir.

3)-Etler yabanci hi¢bir maddeyle muamele edilmeyecektir.

4)-Etlerin bir santimetrekare viizeyinde total bakteri sayist ve diger bakteriyolojik kriterler Ttirk

Gida Kodeksinde belirtilen kriterlere uygun olmalidir.

5)-Etlerin rengi pembe. kirmizi arasi olacaktir.

6)-Kesilmis et iizerinde yabanci bir madde (dert, kil, pislik, toprak vs.)bulunmamalidir.

7)- Kendine has et goriiniimiinde . et kokusunda olacaktr.

8)- Govde et 6-8 Par¢aya boliinmiis halde getirilecektir. ( butlarda bobrek yagi gerdanda kesim

pisligi bulunmayacaktir. Gévde kiigiik ise 6, biiylik ise 8 pargaya boliinecektir.

9)- Fiziki muayene sonucu etler;yeni kesim olmayacaktir. Kesimden sonra 8-12 saat dinlendirilmis

olacak, rigor mortisi tamamlanmis olacaktir. 3 yasindan biiyiik hayvan etleri alinmayacaktir.

10)- Et iizerinde kesim haneye ait kodlu miihiir, okunakl sekilde basilmig olacaktir.

11)- Etin kesim tarihi, teslim tarihi firma ismi ve kasesi veteriner hekim onaymi belirten

belgeler(kesim raporu) mutlaka teslim edilecektir. Kesim raporunda kesilen hayvanin kiipe numarasi

belirtilmis olmahidir.

12)- Etler dondurulmus olmayacaktir.

13)- Idarece gerek gorildiigii durumlarda etlerin TSE sartlarina gére numunesi alinacaktir.

Numuneler idarenin belirleyecegi yer ve zamanlarda giderleri firma tarafindan karsilanmak iizere

gerektiginde analize tabi tutulur.

14)- Mense itibari ile ithal et kesinlikle kabul edilmeyecektir.

15)- Soguk hava zincirini devam ettirecek kapali araglarla (termokingli) teslimat yapilacaktir.

16)- Miiteahhit firmay1 temsil eden kisi mal tesliminde bulunacaktir.

17)-Etile ilgili 6zellikler:

a) Govde dolgun olacaktir.

b) Kuyruk sokumu genis ve dolgundur.

¢) Butlar dolgun ve yuvarlaktir.

d) But profili dis biikeydir.

e) Omuz kabarik ve dolgundur.

f) Antrikok kabarik yogun ve dolgundur.

18)-Kalite ile ilgili 6zellikler:

a) Et lifleri ince, kesik yiizeylerinde sik ufak taneler halinde ve kaslarin arasinda hafif’ yag
zerreleri olacaktir.

b) Kesik viizeyi kadife gortintsliidiir.

¢) Etin kivamui siki ve elastikidir (sogutulmuslarda siki).

d) Etinrengi ortama gore acik kirmizidan pembeye kadar olabilir.

19)- Etlerin tizerinde beyaz kefen ve aseptik poset bulunacaktir.

20)-Soklanmus etler kabul edilmez. Getirilen etler kolay pisen tiirden olmalidir.

21)-Etler tarim bakanliginca onayli birinci sinif kesim hanede kesilmis olmalidir. Kesimler askida

yapilmalidir ve kesim sonrasi yikanmig ve temizlendikten sonra etler uygun sekilde silinmeyecek ve

de okunakli sekilde damgalanmis olmalidir. Rigor mortisi gegirmis olmalidir. Soguk zincir

uygulanarak tagima yapilmalidir.

22)-Etin kemik orani agirlikga en fazla yiizde on dokuz(% 19) olmalidir.

23)-Hastane idaresi gerek duydugunda etin bakteriyolojik ve diger tahlillerini ticreti firma tarafindan

karsilanmak {izere isteyebilir. Tahliller tannm bakanligi veya hastane idaresinin belirledigi esdeger

laboratuarlarda yapilmalidir.

24)- Hastane idaresi istedigi taktirde, hastaneye teslim edilen etlerin (getirilen her parti et igin ayr1

ayr1) 1. simif kesimhanede kesildigine dair onayh belgenin ibrazi mecburidir.

25)- Erkek hayvan (tosun) eti tercih edilir. ' eti kesinlikle kabul edilmeyecektir.




26-Etler govde olarak alindigindan dolay: getirilecek pargalar gévdeye ait olmalidir. Ornegin 1
govdeye ait 2 kol ve 2 but yaninda 2 gdvdeye ait kaburga alinmayacaktir. Teslim edilecek pargalar
orantili olmalidir.

27-Dondurulmus veya dondurulduktan sonra ¢dziindiiriilms etler alinmayacaktir.

28-Taze kesim olmali ve rigor mortisi gegirdikten sonra teslimat yapilmalidir. Etin rengi kararmis
olmamalidir.

29-Etin yag1 beyaz renkte olmalidir. Sari renk yag i¢eren etler iade edilecektir.

30-Govde et lizerinde anormal yaglanma olmamalidir. Govdede i¢ yag tamamen alinmis olmalidur.
31-Etlerin PH degeri 5,4-6 sinirlari iginde ve etlerin i¢ 1s1s1 0-4°C arasinda olacaktir.

32-Kesilen hayvanlar dogurmamis ve hastaliksiz olmalidir.

33-Etlerin kurumumuza teslimi sirasinda tasinma isi yiiklenici firmaya aittir. Teslimat sirasinda en az
2 kisi tagiyict olarak bulunacaktir. Tasiyicilarda temiz mugamba onliik, eldiven, maske ve gizme
bulunacakiir, Tasyicilar eti istenilen gekilde muntazam olarak depoya tasiyacaklardir.

TAVUK BUT(baget)

1-Tavuk baget :kalgali budun iist kisminin alinmasiyla kalan etli, kemikli , derili boliimdiir.

2- Bagetler bir kez dondurulduktan sonra tekrar ¢oziinme ve dondurma islemine tabi tutulmamis
olmalidir.

3- Pili¢ bagetleri olmak tzere i¢erdeki malin digaridan gériinmesini engellemeyecek nitelikte poli
etilen ve benzeri malzemelerden yapilmis ambalajlar igerisinde kasalara konmus sekilde teslim
edilecektir.

4-Ambalajlardaki tavuklarin i¢lerinde su veya kan birikintisi bulunmayacakir.

3- Bagetlerin tizerinde tily, leke , toz, toprak, camur, vb, yabanci madde bulunmayacaktir.,

6- Pili¢ baget etleri ambalaji {lizerine veya ambalajlar igine konulacak etiketler veya firmanin
getirecegi raporda asagidaki bilgiler, silinmeyecek, bozulmayacak sekilde okunakli yazilmalidir.
-Standardin isareti ve numarasi,

-Tavuk etlerinin tipi, sinifi, Kesim tarihi, son kullanim tarihi

-Teslim eden firmanin ad1 ve kagesi.

7- Pili¢ bagetler; goriilerek, koklanarak gerekirse pisirilerek muayene edilir.

8-Bagetler +4 °C veya daha disiik 1s1daki soguk hava zincirini devam ettirecek kapali araglarla
teslim edilecektir.

9- Miiteahhit firmay1 temsil eden kisi mal tesliminde bulunacaktir.

10-Hastane 1daresi gerek gordiigii taktirde Tavuk bagetleri tarim bakanligi laboratuar veya idarenin
belirleyecegi esdeger laboratuarlarda ve idarenin belirleyecegi yer ve zamanlarda giderleri firma
tarafindan karsilanmak tizere bakteriyolojik ve diger analizlere tabi tutulur.

11-Bagetler ir1 ve sirth olacaktir. A¢ik baget alinmayacaktir. Bagetler markali olmalidir.

12-Baget tiiy diplerinde belirgin kan izi veya morarmalar olmayacaktr.

13- Getirilen tavuk bagetler kolay pisen tiirden olmalidir. Tiiyler tamamen alinmis olmalidir.
14-Bakteriyolojik kriterler Turk Gida Kodeksinde belirtilen kriterlere uygun olmalidir.

13- TSE veya ISO 9002 belgeli olmalidir.

16-Tavuk bagetin igerisinde etin yenilmeyen kisimlari bulunmayacaktir. Bagetler anormal yagh
olmamalidir.

17-Tavuk bagetler kan, pislik, sindirim organi, toprak, ¢amur vb atik madde ve yabanci maddelerle
kirlenmig olmayacaktir.Et ve deri rengi anormal olmamalidir. Hastalikl: olmamalidir.

18-Anormal tat ve koku , kiif olmayacaktir. Ciirlime ve kokusma olmamalidir.

19- Pili¢ bagetlerin beher agirhg: 150-170 gr araliginda olmahdir.

20- Net agirhk iizerinden aliacaktir. Kasa ve karton vb ambalaj daras: diistilecektir.

21-Par¢alanmus tavuklarin tliy diplerinde tam veya yari belirgin kan lekeleri olmayacaktir. Morarma
veya sararma olmamalidir.

22-Gerektiginde veteriner hekim onay1 raporunun ibrazi istenebilir.

KOYUN ETi EVSAFI:
1-Etlerin goriiniisti glizel, temiz ve kendine has kokusu olacaktir. Burulmus erkek koyun eti olacak
yash ko¢ veya kegi eti olmayacaktir.
2-Koyunlar 1.5 ile 3 yas arasinda, hast ]
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3-Etlerde normal oranda (asgari 0,5 cm kalinliginda) bir yag tabasi bulunacaktir.

4-Karaciger, iskembe, bagirsakla, pankreas, dalak ile gogiis boslugu organlarindan akciger kalp diz
kapaklarindan asag: kisimlar i¢ yaglar bas ve kuyruk et olarak alinmaz.

S-_Etlerin PH degeri 5,4-6 smurlan i¢inde ve etlerin i¢ 1s1s1 0-4°C arasinda olacaktir. Kesilen
koyunlar hastaliksiz olmalidir.

6-Bobrek ve bobrek ¢evresi yaglar et olarak alinmaz.

7-Etler kesimden en az 24 saat sonra kullanilacak.

8-Kesimi yapilan koyun etlerinde et oran1 % 80 olacak gériinen yag olmayacaktir.

9-llgili bakanlikga miisaade edilmis mezbahasi olan yerlerden gida maddeleri mevzuatina uygun
kesilmis hayvan etleri olacak ve hayvan saglik zabitasi ve tiiziigli ve etlerin teftis yonetmeligi
hiikiimlerine gére muayene edilmis ve buradaki sartlara uygun damgalanmis ve tasinmis olacaktir.
Veteriner Hekim kontrol raporu olacaktir. Govde halinde getirilecektir.

10- Govde etlerde bas, deri, hanap, (tarsal) ve diz eklemlerinin altindaki ayak kisimlari solunum
sindirim organlar kalp dalak i¢ ve goz yaglari ile sidik kesesi ve kordonu dis ve i¢ dollenme organlar
ve baglanti noktasinda itibaren kuyruk (yagl kuyruklarda) bulunmayacaktir.

11- Kuyruksuz ve sakatatsiz olmalidir.

12- Etlilik ile ilgili 6zellikler

Govde dolgun derin tikiz ve gévde profili tlirtine gore pek az inhinah

Butlar yuvarlak dolgun uzun ve iri bogumlu but profili dig biikey.

Omugzlar kabarik ve belirli

Boyun ve bacaklar kisa ve dolgun

Kemikler ince ve kisa

Kas ¢ukurlar belirsiz

Sirt profili az belirlidir.

13- Kabuk yaglarinin tiimti veya bir kismi kilgiklagmis ve kismen diizgiin, kalinligi bir mm karin
legen duvart az belirli ve elle yoklamada kaygan pullanma ve sert, rengi beyaz, bobregin 1/3 ten
fazlas1 yagla orttltddir.

14- Kalite ile ilgili 6zellikler.

Etin rengi pembe veya ag¢ik pembe kivam sert

Lifleri ¢cok ince ve kaygan

Eklem kikirdaklarn saydam goriiniislii ve mavimsi beyaz 1s1ltili

Kemik iligi 1s1ltili pembe renkte

Haya kemigi kikirdagi kolaylikla kesilebilir halde olacak

Etler kesilip yiiziildiikten sonra normal sartlarda en az alt1 saat bekletildikten sonra veya soguk hava
deposunu en az 24 saat dinlendirildikten sonra etler soguklugunu muhafaza ederek soguk hava
tertibath araglarla kuruma ulastirilacaktir.

Donmus ve ithal mali etler kabul edilmeyecektir.

Etler yumusamig nemli kiifli ve eksimis kokulu yapiskan parlak kirmizi kahverengimsi olmayacaktir
Etlerde hi¢bir hastalik belirtisi olmayacak kan pislik ( digk: sindirim organi muhteviyati gibi) yabanci
maddelerle kirlenmis olmayacaklardir.

15-Etler eszamanli ve kolay pismelidir.

16- Etlerin lizerinde beyaz kefen ve aseptik poset bulunacaktir.

17-Soklanmis etler kabul edilmez.

18-Etler tarim bakanliginca onayli birinci sinif kesim hanede kesilmis olmalidir. Kesimler askida
yapilmahdir ve kesim sonrasi yitkanmis ve temizlendikten sonra etler uygun sekilde silinmeyecek ve
de okunakli sekilde damgalanmis olmahdir. Rigor mortisi ge¢irmis olmalidir. Soguk zincir
uygulanarak tasima yapilmalidir.

19-Etin yag1 beyaz renkte olmalidir. Sari renk yag iceren etler iade edilecektir.

20-Govde et lizerinde anormal yaglanma olmamalidir. Gévdede i¢ yag tamamen alinmis olmalidir.
21-Etlerin kurumumuza teslimi sirasinda taginma isi yiiklenici firmaya aittir. Teslimat sirasinda en az
2 kisi tasiyic1 olarak bulunacaktir. Tagiyicilarda temiz musamba onlik, eldiven, maske ve ¢izme

bulunacaktir. Tastyicilar eti istenilen gekilde muntazam olarak depoya tastyacaklardir.




GENEL iLKELER:

1-Bu sartnamede belirtilmeyen hususlarda TSE ve gida maddeleri tiiziigiiniin ilgili hiikiimleri
(giincel) gegerlidir.

2-Teslim yeri YYU Dursun Odabas Tip Merkezi Hastanesi mutfag depolaridir.

3-Nakliye ve tasima ilgili firmaya aittir.

4-Bitiin gida maddeleri net agirlik tizerinden alinacaktir. Karton, kasa vb ambalajlar dara olarak total
agirliktan diisiilecektir. '

5-lhale edilen miktarlar kurumumuzun ortalama 1 yilhik ihtivacidir. Uriinler tek partide alinmayip
siparise gore stzlesme siiresi igerisinde alinacaktir.

6-Muayene esnasinda tamamuinin acilarak kontrolii miimkiin olmayan gida maddelerinden 6 ay
igerisinde bozulan veya bozuk oldugu sonradan fark edilenler firma tarafindan degistirilmek
zorundadir.

7- Siparigler aylik olarak verilecek olup gida maddelerinde her parti i¢in gerektiginde hastane idaresi
tarafindan miiteahhit firmadan muayene ve deney raporu istenebilir. Deney raporlar1 Tarim Bakanlig
gida kontrol laboratuarlarindan alinmalidir. Firma hastane idaresi tarafindan istenen bakteriyolojik ve
kimyasal tahlilleri yaptirmak zorunda olup Ucreti firma tarafindan karsilanacaktir. Hangi
bakteriyolojik ve kimyasal testlerin yapilacag: hastane idaresince belirlenecektir.

8- Muayene komisyonun kabul etmedigi trtinler alinmayacaktir.

9-Son kullanma tarihinden 6nce bozulan ve numuneden farkl ¢ikan {riinler ilgili firma tarafindan
degistirilmek zorundadir.

10-Tarim ve Koyisleri bakanlhigindan tretim izni bulunmalidir.

Her parti mal tesliminden &nce duyusal ve fiziksel degerlendirme yapilir. Muayene komisyonunun
onay1 olmadig takdirde triin iade edilir. Gerekirse baska markal tirtin istenir.

11-Firmalar hastane idaresi tarafindan aksi belirtilmedigi siirece ihale baslangicinda getirdigi iirtin
markasin degistirmeyecektir.

12- Hastane idaresi gerek duydugunda getirilen her parti i¢in bakteriyolojik ve diger tahlillerini
ticreti firma tarafindan karsilanmak iizere isteyebilir. Tahliller tarim bakanligi veya hastane
idaresinin belirleyecegi esdeger laboratuarlarda yapilmalidir.

13-Teslim sekli:Standart orijinal ambalajlarda olmalidir. Ambalaj iizerinde {iretici firmanin adi-
kagesi, imal ve son kullanma tarihleri bulunacaktir. Ambalajlar orijinal olacaktir. Orijinal olmayan
ambalajlarin tizerine etiket yapistirilmak suretiyle getirilen iriinler kabul edilmeyecektir.




